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< DESCRIPTION

Panier filire
Couvercle centrifugeuse
Poussoir centrifugeuse

Couvercle du bol mixeur
Bouchon doseur

Bouton Marche/Arrét
Bloc coupe-légumes

& CONSIGNES DE SECURITE

- Lire attentivement le mode - Si le cdble d'alimentation
d’emploi avant la premiére est endommagé, n'utilisez
utilisation de votre appareil pas I'appareil. Faites obligo-
et conservezle : une utilisa- toirement remplacer le cé-
tion non conforme au mode ble d'alimentation par le
d’emploi dégagerait le fa- fabricant, son service aprés-
bricant de toute responsa- vente ou des personnes de
bilité. qualification similaire afin

- Cet appareil n'est pas prévu  d’'éviter tout danger.
pour étre utilisé par des per- - Toujours déconnecter I'ap-
sonnes ( y compris les en- pareil de I'alimentation si on
fants ) dont les capacités le laisse sans surveillance et
physiques, sensorielles ou avant montage, démontage
mentales sont réduites, ou ou nettoyage (méme en
des personnes dénuées cas de coupure de cou-
d'expérience ou de rant).
connaissance, sauf si elles - Cet appareil ne doit pas
ont pu bénéficier, par l'inter-  étre utilisé par les enfants.
médiaire d'une personne - Conserver l'appareil et son
responsable de leur sécu- cdble hors de portée des
rité, d'une surveillance ou enfants.
d'instructions préalables - Attention aux risques de
concernant l'utilisation de blessure en cas de mau-
l'appareil. vaise utilisation de I'appa-

- Il convient de surveiller les en-  reil.
fants pour s'assurer qu'ils ne - Les lames sont trés cou-
jouent pas avec l'appareil. pantes : manipulez-les avec

1

Base moteur J Disque entraineur
Bol Hachoir K Disque coupe-légumes réversible
Couteau L Couvercle du coupe-légumes
Couvercle M  Poussoir du coupe-légumes
Bol mixeur N Bloc centrifugeuse
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précaution pour ne pas
vous blesser, lors du vidage
des bols, du montage / dé-
montage des lames sur le
bol, et lors du nettoyage.
Cet appareil peut étre utilisé
par des personnes dont les
capacités physiques, senso-
rielles ou mentales sont ré-
duites ou dont I'expérience
ou les connaissances ne
sont pas suffisantes, & condi-
tion qu'ils bénéficient d'une
surveillance ou qu'ils aient
recu des instructions quant
a l'utilisation de I'appareil en
toute sécurité et en com-
prennent bien les dangers
potentiels.

Les enfants ne doivent pas
utiliser I'appareil comme un
jouet.

Etre vigilant si un liquide
chaud est versé dans le
préparateur culinaire ou le
mélangeur dans la mesure
ou il peut étre éjecté de I'ap-
pareil en raison d'une ébul-
lition soudaine.

Ne pas utiliser la centrifu-
geuse si le filtre rotatif (O) ou
le couvercle de protection
(P) est endommagé ou pré-
sente des fissures visibles.
Afin d’éviter tout risque de
rupture du filtre de la centri-
fugeuse, changezle dés les
premiers signes d’usure ou

de détérioration. Prévoyez
son remplacement tous les
2 ans, en moyenne, pour un
usage quotidien.
Metire I'appareil a I'arrét et
le déconnecter de I'alimen-
tation avant de changer
les accessoires ou d'appro-
cher les parties qui sont
mobiles lors du fonctionne-
ment.

Cet appareil n’est pas des-

tiné a étre utilisé dans des

applications domestiques
et analogues telles que:

- Zone de travail de cuisine
dans les magasins, bu-
reaux et autres environne-
ments de travail;

- Dans des fermes,

- Par les clients des hotels,
motels et autres environne-
ments A caractére rési-
dentiel,

- Dans des environnements
de type chambres d’hbtes.

- Vérifiez que la tension d’alimentation de vo-

tre appareil correspond bien & celle de vo-
tre installation électrique. Toute erreur de
branchement annule la garantie.

- Votre appareil est destiné uniquement & un

usage domestique et a l'intérieur de la
maison.

- N'utilisez pas votre appareil s'il ne fonctionne

pas correctement ou s’il a été endom-
magé.

- Toute intervention autre que le nettoyage et

I'entretien usuel par le client doit étre effec-
tuée par un centre service agréé (voir liste
dans le livret service).

- Ne mettez pas la base moteur, le cable d'ali-

mentation ou la prise dans I'eau ou tout au-
tre liquide.



- N'utilisez pas les accessoires comme réci-
pient (congélation - cuisson - stérilisation &
chaud).

- Ne passez pas les accessoires dans un four
& micro-ondes.

- Ne laissez pas pendre les cheveux longs, les
écharpes, les cravates, etc... au dessus du
bol et des accessoires en fonctionnement.

< MISE EN SERVICE

Avant la premiére utilisation, lavez et séchez les
piéces qui seront en contfact avec les aliments.

FONCTION MOULINETTE (SELON MODELE)

- Posez la base moteur (A) sur la table

- Ne branchez pas encore votre moulinette.

- Posez le bol hachoir (B) sur la base
moteur (A) [l et verrouillezle en le
faisant fourner dans le sens inverse des
aiguilles d'une montre jusqu'a ce qu'il
s'emboite bien.

- A l'intérieur du bol hachoir (B), posez le couteau
(C) sur I'axe central.

- Manipulez le couteau (C) avec précaution. Il est
extrémement aiguisé.

- Placez dans le bol hachoir (B) les aliments cou-
pPés en morceaux.

- Ne pass utiliser cet accessoire pour réaliser des
recettes semi-liquides ou liquides (compotes,
tomates...).

- Posez le couvercle (D) sur le bol hachoir (B).
Alors seulement, vous pouvez brancher votre
Moulinette.

- Appuyez sur le couvercle, la Moulinette se met
aussitét & fonctionner .

- Pour stopper, cessez la pression sur le couvercle:
I'appareil s'arréte automatiquement.

- N’enlevez jamais le couvercle avant I'arrét total
du couteau (C).

- Débranchez I'appareil aprés chaque opération
et avant tout nettoyage.

- Retirez alors le couteau (C) [ de I'intérieur du
bol hachoir (B) avant d'utiliser votre préparation
hachée.

Conseils pratiques

- Important: vous obtiendrez un meilleur hachage
en procédant par impulsions.

- Appuyez plus ou moins longtemps selon la
finesse désirée.

- Pour obtenir un hachis ou un émincé plus fin,
décollez les aliments en cours de hachage avec
une spatule et répartissez-les dans le bol
hachoir (B).

- Laissez refroidir I'appareil 2 minutes aprés
chaque utilisation. Ne pas utiliser & vide.

- Temps recommandés :

Ingrédients Quantité | Temps
Max Max
Persil 209 6s
Oignons 250 g 12s
Echalotes 150 g 9s
All 140 g 10s
Biscotte 509 5s
Amandes 250 g 9s
Noisettes 200 g 12s
Noix 150 g 10s
Parmesan 100 g 10s
Viande fendre
(morceaux de 1ére catégorie) 3309 6s
Viande dure
(morceaux de 3¢me catégorie| 150 g 6s
ou bas morceaux)
e Pour la viande trés dure comme de
I'épaule, utilisez 150g par cycle de 6 s.
« Attendez 2 min entre chaque cycle.

FONCTION BOL MIXEUR (SELON MODELE)

- Placez le bol mixeur (E) sur la table. Toutes les
manipulations, doivent étre effectuées, le bol
mixeur posé sur la table, jamais sur la base moteur
®wHA.

- Mettez dans le bol mixeur (E) les ingrédients &
mixer en plagant en premier les liquides.

- Posez le couvercle (F) sur le bol mixeur (E). Ne
jamais placer le bol mixeur (E) sur la base moteur
(A) sans son couvercle (F).

- Pour mettre en place le bol mixeur (E) positionnez-
le avec son couvercle sur la base moteur (A) et
faites-le tourner jusqu’a ce qu'il s'emboite bien [

-Branchez la prise de I'appareil et mettez-le en
marche en déplagant le bouton Marche/Arrét (H)
& droite sur 1" par utilisation de 30 secondes.

-Pour arréter I'appareil, ramenez le bouton
Marche/Arrét (H) & gauche sur 0",

- Ne mettez jamais vos doigts ou tout autre objet
dans le bol mixeur pendant le fonctionnement de
I'appareil.



- Ne pas mettre en marche le bol mixeur sans son
couvercle équipé du bouchon doseur.

- Ne pas utiliser le bol mixeur & vide.

- N’enlevez le bol mixeur que lorsque I'appareil
est & I'arrét complet.

- ATTENTION : Ne jamais verser ou mixer dans le
bol des liquides ou aliments dont la température
serait supérieure & 80°C (175°F). Lors du mixage
d'aliments chauds éloigner les mains du
couvercle et du bouchon afin d'éviter tout
risque de brdlure.

FONCTIONS COUPE-LEGUMES ET
CENTRIFUGEUSE

Ne pas traiter plus de 0,5 kg de légumes ou de
fruits par opération, chaque opération ne
devant pas excéder Tmin30. Vous pouvez
enchadiner jusqu’'d 3 opérations avec 2 minutes
d’arrét minimum entre chacunes d'elles.

FONCTION COUPE-LEGUMES

(SELON MODELE)

Le disque coupe-légumes réversible (K) vous

permet de réper (face A), et de

trancher (face B).

- Positionnez le bloc coupe-légumes (I) sur la
base moteur (A) et faites-le tourner jusqu’d ce
qu'il s’'emboite bien,

- Mettez le disque entraineur (J) puis le disque
coupe-légumes (K) sur le bloc coupe-légumes
n.H.

- Verrouillez le couvercle (L) de gauche & droite
sur le bloc coupe-légumes () Bl .

- Disposez un récipient ou le bol sous le bec de
sortie B .

- Branchez I'appareil,

- Mettez en marche en déplagant le bouton
Marche/Arrét (H) & droite sur *1”.

- Attention : Si le couvercle n’est pas bien
positionné, le bouton Marche/Arrét (H) ne
pourra pas s'enclencher et |'appareil ne
fonctionnera pas (Systéme de sécurité). Pour la
méme raison, le couvercle ne peut pas se
démonter si le coupe-légumes est en marche.

- Otez le poussoir (M),

- Introduisez doucement les Iégumes dans la
cheminée du couvercle (L) une fois le moteur
en marche.

- Poussez sans forcer les aliments avec le poussoir
(M). N'ufilisez aucun autre ustensile.

- Ne poussez surfout pas avec les doigts.

-Pour arréter I'appareil, ramenez le bouton
Marche/Arrét (H) & gauche sur "0".

FONCTION CENTRIFUGEUSE

(SELON MODELE)

- Posez la base moteur (A) sur la fable.

-Ne branchez pas encore votre centrifugeuse.

-Positionnez le bloc centrifugeuse  (N),
le filtre (O) et le couvercle (P) sur la base moteur
(A), et faites-la tourner jusqu'd ce qu'elle
s’emboite bien EJ Y .

- Coupez les fruits en morceaux et mettez un verre
sous le bec verseur [l .

- Branchez I'appareil.

-Mettez en marche en déplacant le bouton
Marche/Arrét (H) & droite sur *I”. Si le couvercle
(P) n‘est pas bien positionné, le bouton
Marche/Arrét (H) ne pourra pas s'enclencher
et I'appareil ne fonctionnera pas (Systéme de
sécurité).

- Introduisez ensuite les fruits et les légumes par la
cheminée du couvercle (P) en exercant une
|égeére pression avec le poussoir (), jamais
avec les doigts. N'utiliser aucun autre ustensile.

-Pour arréter I'appareil, ramenez le bouton
Marche/Arrét (H) & gauche sur*0".

Important : Lorsque le réceptacle & pulpe est

plein, arréter I'appareil, vider le réceptacle.

- Affendez I'arrét complet du filfre avant de
démonter I'appareil.

- Débranchez I'appareil aprés chaque opération
et avant fout nettoyage.

Conseils pratiques :

-Pelez les fruits & peau épaisse ; retirez les
noyaux et 6tez la partie centrale de
I'ananas.

-1l est impossible d’extraire le jus de certains
fruits et légumes : bananes, avocats, mares,
etfc.

- Raisins, coings ou groseilles : pour obtenir un
meilleur rendement netftoyez le filtre tous les
300 gr.

- Vous pouvez préparer des jus avec différents
fruits et Iégumes sans nettoyer chaque fois la
centrifugeuse, les saveurs ne se mélangent
pas.

- Consommez rapidement les jus aprés leur
préparation et ajoutez du jus de citron pour les
conserver guelques heures.



S NETTOYAGE

- Des précautions doivent étre prises lors de la - Le bloc coupe-légumes (I) et la centrifugeuse (N)
manipulation des couteaux affGtés lorsque I'on se netfoient & I'eau courante.
vide le bol et lors du nettoyage. - Pour le panier filtre (O) n'utilisez jomais de I'eau

- Pour un nettoyage optimum du bol mixeur (E), de javel ou d'éponge abrasive. Nettoyez-le
remplissez-le avec un peu d’eau chaude, mettez immédiatement aprés chaque utilisation & I'aide
le couvercle et mettezle en marche quelques d’'une éponge ou une brosse douce (type
secondes. Videz I'eau et faites sécher. brosse & dent).

- La base moteur (A) se nettoie avec une éponge - Tous les autres accessoires passent au lave-vais-
humide (ne surtout pas passer sous I'eau) selle (panier supérieur)

< RANGEMENT DU CORDON

Pour ranger le cordon, ou I'ajuster & la longueur désirée, poussez-le & I'intérieur de la base moteur
(V] 128

S ACCESSOIRES

Vous pouvez personnaliser votre appareil et vous - bol hachoir réf. XF 0010
procurer auprés de votre revendeur habituel ou - bol mixeur réf. XF 0020
d'un centre agréé les accessoires suivants : - coupe-légumes réf. XF 0030

- centrifugeuse réf. XF 0040

ELIMINATION DES MATERIAUX D'EMBALLAGE ET DE

L'APPAREIL

@ L'emballage comprend exclusivement des matériaux sans danger pour I'environnement,
pouvant étfre jetés conformément aux dispositions de recyclage en vigueur.
% Pour la mise au rebut de I'appareil, se renseigner aupres du service approprié de votre com-
mune.

< APPAREIL ELECTRIQUE OU ELECTRONIQUE EN FIN DE VIE

Participons & la protection de I'environnement !

@Votre appareil contient de nombreux matériaux valorisables ou recyclables.

QConfiez celui-ci dans un point de collecte ou & défaut dans un centre service agréé pour
[ | que son traitement soit effectué.



S DESCRIPTION

Motor base
Grinder/chopping bowl
Blade

Lid

Blender jug

Blender jug lid
Measuring cap

On/Off button
Vegetable cutter unit

TIQTMMOQO®>

Feed disc

Vegetable cutter disc (reversible)
Vegetable cutter lid

Vegetable cutter pusher

Juicing unit

Filter

Juicer lid

Juicer pusher
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S SAFETY INSTRUCTIONS

- Please read the instruc-
tions for use carefully before
using your appliance for
the first time and retain
them for future reference:
the manufacturer cannot
accept any liability for non
compliant appliance use.
This appliance is not in-
tended for use by persons
(including children) with re-
duced physical, sensory or
mental capacities, or lack of
experience and knowledge,
unless they have been giv-
en supervision or instruction
concerning use of the appli-
ance by a person responsi-
ble for their safety.

Children should be super-
vised to ensure that they do
not play with the appliance.
Do not use the appliance if
the power cord or plug is
damaged.The power cord
must be replaced by the
manufacturer, its after-sales
service or similarly quali-

fied persons in order to
avoid danger.

- Always disconnect the ap-
pliance from the supply if it
is left unattended and be-
fore assembling, disassem-
bling or cleaning.

- Keep the appliance and
its cord out of reach of chil-
dren.

- This appliance shall not be
used by children.

- Remember: you may injure
yourself if you use the appli-
ance incorrectly.

-Handle the chopping
blades very carefully when
emptying the bowl and dur-
ing cleaning: they are ex-
tremely sharp.

- This appliance may be used
by persons with reduced
physical, sensory or mental
capabilities, or whose expe-
rience or knowledge is not
sufficient, provided they are
supervised or have received
instruction to use the device



safely and understand the - It is not infended to be used
dangers. in the following applica-

- Children shall not play with  tions, and the guarantee
the appliance will not apply for:

- Be careful if hot liquid is - staff kitchen areas in
poured into the food proces- shops, offices and other
sor or blender as it can be working environments;
ejected out of the appli- - farm houses;
ance due to a sudden - by clients in hotels, mo-
steaming. tels and other residential

- Do not use the juicer if the type environments;
rotating sieve (O: filter) or - bed and breakfast type
the protecting cover environments.

(p: juicer |id) is damaged -Cheqk’rha’r_fhe pqwersupplyvoltage ofyour
. . appliance is the right one for your electrical
or has visible cracks. installation. Any connection error will cancel

- i i the warranty.

TO. OVOIdf. any risk of .fhe - Your appliance is intended for domestic use
JU|Cer ll’rer breo k|n9. inside the home only.
Chqnge it at the first sign of -Do not use the appliance if it is not working
: : correctly or if it has been damaged.
wear or deterioration. - Any intervention other than cleaning and
It should be I’epldced every usual maintenance by the customer must be
carried out by an approved service centre
.2 years, o_n average, when (see list in service manual).
INn use douly. - Do not place the motor unit, power cable or

- SWiTCh Of'f fhe Gppliance plug in water or any other liquid.

. - Do not use the accessories as containers
and disconnect from sup- (freezing - cooking - hot sterilisation).
p|y before chcnging acces- - Do not put the accessories in the microwave.

. h - Do not allow long hair, scarves, ties, etc. to
sories or 0ppr00Chln9 pGrTS hang over the appliance or accessories
that move in use. while in operation.

L~ USING YOUR APPLIANCE

Before first use, wash and dry the parts that will
come info contfact with food.

PROCESSOR CHOPPING FUNCTION
(ACCORDING TO MODEL)

- Place the motor base (A) on the table.

- Do not plug in the processor yet.

- Place the grinder/chopping bowl (B) on the
motor base (A) [l and lock it info place by tur-
ning it anti-clockwise until it fifs.

- Fit the blade (C) on the central axis inside the
grinder/chopping jug (B).

- Handle the blade (C) with care, they are

extremely sharp.

- Cut the food up into pieces before placing it in

the grinder/chopping bowl (B).

- Do not use this accessory to make semi-liquid

or liquid recipes such as fruit purées, tomato-
based recipes and so on.

- Fit the lid (D) to the grinder/chopping bowl (B).

Now you can plug the processor in.

- Press down on the lid to start the processor

immediately H.

- To stop it, release pressure on the lid and the

appliance will stop at once.



- Never remove the lid until the blade (C) have
come to a complete stop.

- Unplug the appliance each time affer use and
before any cleaning operation.

- To remove the blade (C) B first fake the
grinder/chopping bowl (B) in one hand and
press down on the blade button with your
thumb.

- Now remove the blade (C) from inside the grin-
der/chopping bowl (B) before serving your pre-
paration.

Hints

- Important: you will obtain a better chopping
consistency by operating in pulses instead of
continually.

- Press for the required time you need fo get the
chopped consistency you want.

- To obtain a finer consistency, use the spatula to
release food that has become stuck during
chopping and re-distribute evenly inside the
grinder/chopping bowl (B).

- Over time, the blade (C) can become blunt
and will need to be replaced.

A new blade = better performance.

- Let the appliance cool for 2 minutes before

using again. Never use the appliance empty.

Recommended times:

Ingredients Maximum | Maximum
Quantity Time
Parsley 209 6 sec
Onions 250 g 12 sec
Shallots 150 g 9 sec
Garlic 140 g 10 sec
Rusks 509 5 sec
Almonds 250 g 9 sec
Hazelnuts 200 g 12 sec
Walnuts 150 g 10 sec
Parmesan 100 g 10 sec
Tender meat
(pieces of first category) 3309 6sec
Tough meat
(pieces of third categor 150 g 6 sec
or cheap cuts)
« For very hard meat as shoulder, please use
150gr per cycle of 6s.
« Wait 2 min between each cycle.

BLENDER JUG FUNCTION

(ACCORDING TO MODEL)

- Place the blender jug (E) on the work surface
and not onto the motor. All handling operations
must be performed with the blender jug placed
on the work surface, never fitted to the motor
base (A) .

- Put the ingredients to be blended in the
blender jug (E). pouring in liquids first followed
by solids.

- Fit the lid (F) fo the blender jug (E). Never place
the blender jug (E) on the motor base (A)
without its lid firmly fitted in place (F).

- With the lid on the blender jug (E). position it on
the motor base (A) and turn unfil it slots cor-
rectly into position [

- Plug in the appliance and start up by turning
the On/Off button (H) to the right to *I" g4 and
use it for a maximum of 30 seconds only, then
let the appliance cool for 2 minutes before
using again.

- To stop the appliance, move the On/Off button
(H) to the left to "0".

- Never put your fingers or any other object in the
blender jug when the appliance is running.

- Do not operate the blender jug without its lid
and measuring cap.

- Do not operate the blender jug empty.

- Wait until the appliance has come to a
complete stop before removing the blender jug
from the motor (A).

CAUTION : Never pour or blend ingredients into
the blender jug if their temperature is above
80°C (175°F). When blending hot ingredients,
keep your hands away from lid and cap to avoid
any risk of burns.

VEGETABLE SLICER AND JUICER
FUNCTIONS

Do not process more than 0.5 kg of fruits or
vegetables per operation, and each operation
should not exceed 1% minute.You can carry out
up to 3 successive operations with a minimum of
2 minutes pause between each one.

VEGETABLE CUTTING FUNCTION

(ACCORDING TO MODEL)

- Use the vegetable cutting disc (K) to grate
(face A) and slice (face B).

- With the appliance unplugged, position the
vegetable cutter unit (I) on the motor base (A)
and turn it until it slots info place correctly.

- Fit the feed disc (J) and then the vegetable
cuftter disc (K) onto the vegetable cutter unit (1)



- Lock the lid (L) from left to right on the
vegetable cutter unit (I) 1

- Place a small bowl or jug under the outlet
spout EJ.

- Plug in the appliance.

- Switch on by moving the On/Off button (H) to
the right to "I".

- Caution: If the lid is nof fitted correctly, the
On/Off button (H) will not engage and the
appliance will not operate (safety system). For
the same reason, you cannot remove the lid
while the vegetable cutter is running.

- Remove the pusher (M).

- Once the motor has started to run, gently intro-
duce the vegetables info the funnel of the lid
L.

- Push the food in with the pusher (M) without
forcing it. Do not use any other utensil for this
purpose. Above all, never push using your
fingers.

- To stop the appliance, turn the On/Off button
(H) back to the left to "0".

JUICING FUNCTION

(ACCORDING TO MODEL)

- Place the motor base (A) on the work surface.

- Do not plug in your juicer yet.

- Position the juicing unit (N), filter (O) and lid (P)
on the motor base (&5 and turn until it slots into
place correctly

- Cut the fruit info pieces and place a glass
under the pouring spout L.

- Plug in the appliance.

- Start up by turning the On/Off button (H) fo the
right to *I". If the lid (P) is not fitted correctly, the
On/Off button (H) will not engage and the
appliance will not operate (safety system).

- Now infroduce the fruit and vegetables through
the funnel of the lid (P) exerting gentle pressure
with the pusher (Q). Never use your fingers or
any ofher tool.

- To stop the appliance, turn the On/Off button
(H) o the left to "0".

Important notice : stop the equipment and

discard the pulp when full.

- Wait for the filter to come to a complete stop
before opening the lid.

- Unplug the appliance each time after use and
before any cleaning operation.

Hints

- For thick-skinned fruits, remove the stones or
cores and fake out and discard the central part
of pineapples.

- Some fruits and vegetables cannot be juiced,
e.g. bananas, avocado pears, blackberries, efc.

- Grapes, quinces and gooseberries: for better
results clean the filter after every 300 gr.

- You can prepare juices from various fruits and
vegetables without cleaning the juicer every
fime; the tastes will not mix.

- If desired you can add lemon juice o prevent
the juice form fruits such as apples or pears
from turning brown.

S CLEANING

Be careful while handling the blades when you
empty the jug or clean the appliance.
- For optimum cleaning of the blender jug (E). fill

it with a little warm water, fit the lid and run it for

a few seconds.

- Empty out the water and dry.

- Clean the motor base (A) with a moist sponge
(never put it under water).

- Wash the vegetable cutter unit (I) and juicer (N)

under running water.

- Never use bleach, harsh cleaning abrasives or a

scouring pad on the filter basket (O). Clean it
immediately after use with a sponge or a soft
brush (toothbrush type).

- You can wash all other accessories in the
dishwasher (top basket)

- Over time the strong coloured natural juices
from food such as carrots and beetroot may
stain the plastic parts of the juicer - this is nor-
mal. These parts may be cleaned by soaking
them in mild bleach (non abrasive) straight after
use.

S POWER CORD STORAGE

To store the cord or adjust its free length, push info the recess in the motor base (A) [B.



< ACCESSORIES

You can customise your appliance and get the - grinder/mincer bowl Ref. XF 0010
following accessories from your usual refailer of a - blender jug Ref. XF 0020
approved centre: - vegetable cutter Ref. XF 0030

- juicer Ref. XF 0040

DISPOSAL OF THE APPLIANCE AND ITS PACKAGING

MATERTIALS

@ The packaging is comprised exclusively of materials that present no danger for the environ-

force in your area.

& ment and which may therefore be disposed of in accordance with the recycling measures in
For disposal of the appliance itself, please contact the appropriate service of your local

authority.
< ELECTRICAL OR ELECTRONIC PRODUCT AT END OF SERVICE LIFE
Environment protection first ! HELPLINE
) . If you have any product problems or queries,
@ Your appliance contains please contact our Customer Relations Team first
valuable materials which can for expert help and advice:
. be recovered or recycled.

Leave it at a local civic waste
collection point.



S BESCHRIJVING

Doseeropening
Aan/uit-knop
Snijblok voor groenten

Deksel van de centrifuge
Aandrukstaaf voor de centrifuge

A Motoronderstel J  Aandrijfschijf

B Hakkom K Snijschijf voor groenten

C Mes L Deksel voor de groentesnijder

D Deksel M Aandrukstaaf voor de groentesnijder
E Mengkom N Centrifugeblok

F  Deksel van de mengkom O Filter

G P

H Q

|

S VEILIGHEIDSVOORSCHRIFTEN

- Lees de gebruiksaanwij- digd. Laat het netsnoer
zing van uw apparaat vervangen door de fabri-
aandachtig voor het eer- kant, de servicedienst of
ste gebruitk en bewaar een persoon met een
deze: niet-naleving ont- gelijkwaardige vakbe-
heft de fabrikant van alle kwaamheid teneinde
aansprakelijkheid. ieder gevaar te voorko-

- Dit apparaat mag niet men.
gebruikt worden door per- -Trek de stekker van het
sonen (of kinderen) met apparaat uit het stopcon-
verminderde, fysieke, zin- tact indien het zonder toe-
tuiglijke of mentale capa-  zicht blijft en voordat u het
citeiten, of personen die te = monteert, demonteert, of
weinig ervaring of kennis schoonmaakt (zelfs bij
hebben tenzij ze onder de  een stroomonderbreking).
supervisie staan van een - Dit apparaat mag niet door
persoon die voor hen ver-  kinderen worden gebruikt.
antwoordelijk is of als ze -Bewaar dit apparaat en
genoeg richtlijnen gekre- het snoer buiten het bereik
gen ebben om het van kinderen.
apparaat correct te han- - Let op voor verwondingen
teren. door slecht gebruik van

- Er moet toezicht op kinde- het apparaat.
ren zijn, zodat zij niet met -De messen zijn zeer
het apparaat kunnen spe-  scherp: wees voorzichtig
len. _ wanneer u de kommen

als het snoer is bescha- kom monteert/demon-



teert en het apparaat ongeveer vervangen te wor-
schoonmaakit. den bij dagelijks gebruik.

- Dit apparaat mag alleen -Schakel het apparaat uit
worden gebruikt door per- en verwijder de stekker uit
sonen met verminderde het stopcontact, alvorens
fysieke, mentale of zintuig- onderdelen te vervangen
lijke capaciteiten of perso- of alvorens bewegende on-
nen die te weinig ervaring derdelen tijdens gebruik
of kennis hebben als ze met elkaar te verbinden.
onder toezicht staan of als - Dit apparaat is niet
ze richtlijinen hebben bedoeld voor gebruik in
gekregen om het appa- huishoudelijke of analoge
raat veilig te kunnen han- toepassingen zoals:

teren en de risico's ken- -In keukens van winkels,
nen. kantoren en andere
- Kinderen mogen niet met werkomgevingen;

het apparaat spelen. - Door de gasten van
- Wees voorzichtig wanneer hotels, motels of andere
u een warme vloeistof in verblijfsvormen.

de keukenrobot of mixer - Controleer of de voedingsspanning van
uw apparaat overeenkomt met de span-

giet. De vloeistof kan uit ning van uw elekrische installatie. Als u
het apparaat spuiten wan-  het apparaat niet correct aansluit, vervalt

de garantie.
neer hCICII’ kOOkpunt WOTC”' - Dit apparaat is uitsluitend geschikt voor

bereikt. huishoudelijk gebruik.
- Gebruik de juicer niet in- - Gebruik uw apparaat niet als het niet cor-

: . rect werkt of als het beschadigd is.
dien de roterende Zeef (O - Elke handeling anders dan gewone onder-

fI”'GI') of de beschermende nhouds- of schoonmaakwerkzaamheden
ofdekklng (P: het dekse| dient door een erkeqd sgrvice cenTe.r. uit-
van de jUiCGI’) beschodigd gevoer? Tr? \;vord?n Igzlle'<b|:1gctevoegde Ilfjs’g.
) - - Dompel het motorblok, het snoer of de
is of wanneer het zichtbare stekker nooit in water of een andere vioei-
spleten heeft. stof. o
.. - Gebruik de accessoires niet als kom
- Om het risico an besc_ha- (bevriezing - koken - thermische sterilisa-
digingen van het juicer filter tie). . N
1-e voorkomen, vervcmg he’r - rrI::’rs de accessoires nooit in de magne-
b” het eerste Teken_ van SIU' - Zorg ervoor dat er geen lang haar, sjaals,
fdge of beSChCIdlglng_ stropdassen etc. boven de kom of de

He’r fll’rer dien’r iedere 2 jacr accessoires hangen wanneer het appa-
raat in werking is.

12



S VOOR HET EERSTE GEBRUIK

Was de onderdelen die in contact komen met
het voedsel voor het eerste gebruik af, en droog
ze daarna aof.

WERKING VAN DE ‘MOULINETTE' /
PUREERMOLEN (AFHANKELIJK VAN
MODEL)

- Zet het motoronderstel (A) op de tafel.

- Zet uw ‘Moulinette’ nog niet aan.

- Zet de hakkom (B) op het motoronderstel (A)
[l en vergrendel deze door tegen de richting
van de klok in te draaien totdat deze goed op
z'n plaats zit (klik-geluid moet te horen zijn).

- Zet het mes (C) binnen in de hakkom (B) op de
centrale as door op de knop te drukken totdat
u de klik van de vergrendeling hoort.

- Ga voorzichtig om met het mes (C). Het is zeer
scherp geslepen.

- Plaats de in stukken gesneden ingrediénten in
de hakkom (B).

- Dit accessoire niet gebruiken om semi-vioeibaar
of vloeibare recepten te maken (moes, toma-
fen...)..

- Zet het deksel (D) op de hakkom (B).

Nu kunt u uw pureermolen pas aanzetten.

- Druk op het deksel en de
‘Moulinette’/pureermolen treedt meteen in
werking & .

- Om te stoppen houdt u op met drukken op het
deksel: het apparaat stopt automatisch.

- Verwijder het deksel nooit voordat het mes
volledig tot stilstand is gekomen (C) .

- Zet het apparaat altijd uit nadat u het gebruikt
hebt en voordat u het schoonmaakt.

- Om het mes (C) [ te verwijderen neemt u
eerst de hakkom (B) met &én hand en drukt u
met de duim op de knop van het mes.

- Verwijder het mes (C) dan uit de hakkom (B)
voordat u uw gehakte bereiding gebruikt.

Praktische aanwijzingen

- Belangrijk: u bereikt een beter resultaat door de
pulse-functie te gebruiken.

- Druk kortere of langere tijd naar gelang de
gewenste fijnheid/grofheid.

- Om een fijner haksel of mengsel te krijgen kunt
u de voedselresten die tijdens het malen aan
de wand blijven plakken met de spatel
losmaken en terugdoen in de hakkom (B).

- Het mes (C) kan na veelvuldig gebruik bot
worden ; aarzel dan niet het te vervangen. Een
nieuw mes is alsof u een nieuw apparaat
gekocht heeft.

- Laat het apparaat na elk gebruik altijd 2
minuten afkoelen. Het apparaat nooit zonder
ingrediénten laten draaien.

13

Ingrediénten | Maximale Maximale

hoeveelheid tijdsduur
Peterselie 209 6s
Uien 250 g 12s
Sjalotten 150 g 9s
Knoflook 140 g 10s
Beschuit 509 5s
Amandelen 250 g 9s
Hazelnoten 200 g 12s
Walnoten 150 g 10s
Parmezaanse 100 g 10s

kaas - -

Viees 330 g 6s

WERKING VAN DE MENGKOM
(AFHANKELIJK VAN HET MODEL)

- Plaats de mengkom (E) op de tafel. Alle
handelingen moeten verricht worden met de
mengkom op de tafel geplaatst, nooit op het
motoronderstel (A) .

- Stop de te malen ingrediénten in de mengkom
(E) door eerst de vloeistoffen er in te doen.

- Zet het deksel (F) op de mengkom (E). De
mengkom (E) nooit zonder deksel (F) op het
motoronderstel (A) plaatsen.

- Om de mengkom (E) te plaatsen zet u deze
met het bijbehorende deksel op het
motoronderstel (A) en draait u het geheel
fotdat het goed in elkaar paost |l .

- Stop de stekker in het stopcontact, en zet het
apparaat aan door de aan/uit-knop naar
rechts te verplaatsen naar "I" id .

- Om het apparaat stop te zetten draait u de
aan/uit-knop (H) naar links op "0".

- Stop nooit uw vingers of enig ander voorwerp in
de mengkom terwijl het apparaat in werking is.

- De mengkom niet in werking zetten zonder het
deksel voorzien van de doseerdop.

- De mengkom niet zonder ingrediénten in
werking zetten.

- Haal de mengkom pas weg wanneer het
apparaat pas volledig tot stilstand is gekomen.

- OPGELET: nooit vloeistoffen of andere
ingrediénten toevoegen of malen/mengen
waarvan de temperatuur boven de 80°C
(175°F) ligt. Om het risico van verbranding te
vermijden kunt u beter uw handen uit de buurt
van het deksel of de dop houden.



FUNCTIES GROENTESNIJDER EN
SAPCENTRIFUGE

Niet meer dan 0.5 kg groente of fruit per keer
verwerken, iedere cyclus mag niet langer dan
1 min 30 duren. U kunt tot 3 cycli achter elkaar
uitvoeren, met minstens 2 minuten pauze na
iedere cyclus.

WERKING VAN DE GROENTESNIJDER

(AFHANKELIJK VAN HET MODEL)

- Met de omkeerbare snijschijf voor groenten (K)
kunt u raspen (kant A), en (plakjes) snijden
(kant B).

- Plaats het snijblok voor groenten (I) op het
motoronderstel (A) en draai het tot het goed in
elkaar past.

- Plaats de aandrijfschijf (J) en daarna de
snijschijf voor groenten (K) op het snijblok voor
groenten (D H -

- Vergrendel het deksel (L) van links naar rechts
op het snijblok voor groenten (1) E1,

- Plaats een bak of de kom onder de uitioop [E] .

- Doe de stekker in het sfopcontact,

- Zet het apparaat aan door de aan/uit-knop (H)
naar rechts te verplaatsen naar "I".

- Opgelet : als het deksel niet goed geplaatst is
kan de aan/uit-knop (H) niet aangezet worden ;
het apparaat zal dan ook niet werken
(Veiligheidssysteem van). Om dezelfde reden
kan het deksel niet gedemonteerd worden als
de groentesnijder in werking is.

- Verwijder de aandrukstaaf (M),

- Voer de groenten geleidelijk via de koker van
het deksel (L) naar binnen als de motor
eenmaal draait.

- Druk het voedsel zonder al te veel kracht te
zetten aan met de aandrukstaaf (M). Gebruik
geen ander keukengerei. Vooral niet
aandrukken met de vingers.

- Om het apparaat stop te zetten, zet u de
aan/uit-knop (H) weer naar links op "0".

WERKING VAN DE CENTRIFUGE

(AFHANKELIJK VAN MODEL)

- Zet het motoronderstel (A) op de tafel.

- Zet uw centrifuge nog niet aan.

- Plaats het centrifugeblok (N), de filter (O) en het
deksel (P) op het motoronderstel (A), en draait
u het geheel fotdat het goed in elkaar grijpt [

- Snij de vruchten in stukjes en plaats een glas
onder de schenkiuit fi] .

- Doe de stekker in het stopcontact,

- Zet het apparaat aan door de aan/uit-knop (H)
naar rechts te verplaatsen naar "stand I'. Als het
deksel niet goed geplaatst is kan de aan/uit-
knop (H) niet aangezet worden ; het apparaat
zal dan ook niet werken (Veiligheidssysteem
van).
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- Voer vervolgens het fruit en de groentfen via de
koker van het deksel (P) door een lichte druk uit
te oefenen met de aandrukstaaf (). Nooit met
de vingers aandrukken! Gebruik geen enkel
ander keukengerei.

- Om het apparaat stop te zetten, zet u de
aan/uit-knop (H) weer naar links (stand "0").

Belangrijk :

- Als het opvangbakje voor pulp vol is dient u het
apparaat uit fe zetten en het bakje te legen.

- Wacht tot het filter helemaal toft stilstand is
gekomen alvorens het deksel te openen.

- Trek de stekker uit het stopcontact na elk
gebruik en voordat u het schoonmaakt.

- Voor vruchten met een dikke schil de pit
verwijderen. Gebruik alleen het binnenste
gedeelte van de ananas.

- Het is onmogelijk om sap te verkrijgen van de
volgende vruchten en groenten: bananen,
avocado’s, bramen, etc.

- Druiven, kweeperen of aalbessen (zwarte
bessen) : reinig het filter om de 300 g voor een
beter resultaat.

- U kunt uw sappen met verschillende vruchten
en groenten bereiden zonder steeds de
centrifuge schoon te maken: er treedt geen
smaakvermenging op.

- Consumeer de sappen snel na de bereiding, of
voeg wat citroensap foe om ze langer te
bewaren.



< SCHOONMAKEN

Er dienen voorzorgsmaatregelen genomen te water houden).
worden tijdens het behandelen van de scherpe - Het snijblok voor groenten (I) en de centrifuge
mesjes bij het legen van de kom en bij het (N) kunnen onder de kraan schoongemaakt
schoonmaken. worden.
- Voor optimaal reinigen van de mengkom (E) vult - Gebruik voor het filtermandje (O) nooit
u deze met een beetje warm water, doe het bleekwater of een schuurspons. Maak het
deksel erop en zet het apparaat enige meteen schoon na elk gebruik met een spons of
seconden in werking. Gooi het water weg en een zachte borstel (bv. tandenborstel).
laat drogen. - Alle andere accessoires kunnen in de
- Het motoronderstel (A) kan met een vochtige vaatwasser gezet worden (bovenste rek).

spons worden afgenomen (vooral niet onder

S OPBERGEN VAN HET SNOER

Als u het snoer wilt opbergen of tot de gewenste lengte wilt oprollen kunt u binnen in het motoronderstel
W B drukken.

< ACCESSOIRES

U kunt een persoonlijk tintje aan uw apparaat - hakkom ref. XF 0010
geven door bij de gebruikelijke aftersales service of - mengkom ref. XF 0020
een erkend servicepunt van de volgende acces- - groentesnijder ref. XF 0030
soires aan te schaffen: - centrifuge ref. XF 0040

WEGGOOIEN VAN HET APPARAAT EN HET

VERPAKKINGSMATERIAAL

@ De verpakking bestaat uitsluitend uit voor het milieu ongevaarlijke materialen. U kunt ze dus
conform de geldende recyclingvoorschriften weggooien.
%& Win voor het weggooien van het apparaat zelf inlichtingen in bij de betreffende gemeente-
lijke dienst in uw woonplaats.

EINDE VAN DE LEVENSDUUR VAN UW ELEKTRISCH OF
ELEKTRONISCH APPARAAT

Wees vriendelijk voor het milieu !

@ Uw apparaat bevat materialen die geschikt zijn voor hergebruik.

I 2 Lever het in bij het milieustation in uw gemeente of bij onze fechnische dienst.
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S DESCRIZIONE

Base motore

Recipiente tritatutto
Lama

Coperchio

Bicchiere graduato mixer
Coperchio mixer
Dosatore

Tasto ON/OFF

Blocco affeftaverdure

Disco di azionamento
Disco aoffettaverdure
Coperchio affeftaverdure
Pressino affeftfaverdure
Blocco centrifuga

Filtro

Coperchio centrifuga
Pressino centrifuga

TITMMOQO®>
PVOZZIrxe

< ISTUZIONI DI SICUREZZA

- Leggere attentamente il sostituire il cavo di alimen-
manuale prima di utilizzare tazione dal fabbricante, o
I'apparecchio e tenerlo a dal suo servizio di assis-
portata di mano: l'uso tfenza post vendita o da
improprio del prodotto sol- personale simile qualificato
leva il produttore da qual- per evitare qualsiasi peri-
siasi responsabilita. colo.

- Questo apparecchio non & - Scollegare sempre I'appa-
destinato all'utilizzo da recchio dall'alimentazione
parte di persone (inclusi i se viene lasciato incusto-
bambini) con capacitd dito e prima del montag-
fisiche, sensoriali o mentali  gio, dello smontaggio o
ridotte, o non aventi 'espe- della pulizia (anche nel
renza O conoscenza caso di interruzione della
necessarie, eccettoicasiin  corrente elettrica).
cui tali persone abbiano -Questo apparecchio non
ricevuto assistenza o forma-  deve essere usato dai bam-
zione per l'uso dell’appa- bini.
recchio da una persona -Tenere il dispositivo e |l
responsabile della loro cavo fuori dalla portata dei
sicurezzq. bambini.

- Sorvegliare i bambini per - Pericolo dilesioniin caso di
assicurarsi che non gio- uso improprio dell'appa-
chino con I'apparecchio. recchio.

-Non utilizzare l'apparec- -Le Ilame sono molto
chio se il cavo di alimenta- taglienti : durante lo svuo-
zione € danneggiato. Far tamento dei recipienti, il



montaggio o lo smontag-
gio delle lame e durante la
pulizia, maneggiare le lame
con cura per evitare lesioni.
Questo apparecchio potra
essere usato da persone le
cui capacita fisiche, senso-
riali © mentali siano ridotte,
0 con mancanza di espe-
renza O conoscenza
necessarie, se supervisio-
nati o se abbiano ricevuto
le istruzioni d'uso dell’'appa-
recchio in modo sicuro e
abbiano compreso i poten-
ziali rischi.

| bambini non devono utiliz-
zare l'apparecchio come
un giocattolo.

Fare attenzione quando si
versa un liquido caldo nel
robot da cucina o fino al
limite del mescolatore, per-
ché puo fuoriuscire dall'ap-
parecchio per una improv-
visa ebollizione.

Non utilizzare I'apparecchio
se il setaccio girevole (O: fil-
tro) o il coperchio di prote-
zione (P: coperchio) sono
danneggiati o recano spac-
cature visibili.

Per evitare qualsiasi rischio di
rottura del filtro dell'appa-
recchio, sostituirlo ai primi
segni di usura o deteriora-
mento. Con un utilizzo quoti-
diano, & necessario sostfituire

il filtro ogni 2 anni.

- Spegnere l'apparecchio e

scollegarlo dall'alimentazione
prima di sostituire gli acces-
sori o toccare le parti in mo-
vimento.

- Lapparecchio non & desti-
nato ad essere utilizzato in
applicazioni domestiche e
similari come ad esempio.

- In aree cucina personale
in negozi, uffici e altri
ambienti di lavoro;

- Negli agriturismi,

- Dai clienti in alberghi,
motel e gli altri ambienti
di tipo residenziale,

- In ambienti del tipo « bed
and breakfast ».

- Verificare che la tensione del vostro appao-
recchio corrisponda a quella del vostro
impianto elettrico. Qualsiasi errore di colle-
gamento annulla la garanzia.

- Il vostro apparecchio & destinato esclusi-
vamente all’'uso domestico.

- Non utilizzare I'apparecchio se non fun-
ziona correttamente o se & stato danneg-
giato.

- Qualsiasi intervento diverso dalla pulizia o
dalla manutenzione ordinaria da parte del
cliente deve essere effettuato da un centro
di assistenza autorizzato (vedi elenco nel
libretto di manutenzione).

-Non immergere in acqua o in un altro
liquido il blocco motore (base), il cavo di
alimentazione o la spina.

- Non utilizzare gli accessori come conteni-
tori (congelamento - cottura - sterilizza-
zione a caldo).

- Non mettere gli accessori in un forno a
microonde.

- Non lasciar pendere i capelli lunghi, le
sciarpe, le cravatte, ecc... sopra il reci-
piente e sugli accessori in funzionamento.
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< MESSA IN FUNZIONE

Al primo utilizzo, lavare ed asciugare i
componenti a contatto con gli alimenti.

FUNZIONE TRITATUTTO

(SECONDO | MODELLI)

- Appoggiare la base motore (A) sul tavolo.

- Non collegare I'apparecchio alla rete elettrica.

- Posizionare il recipiente tritatutto (B) sulla base
(A) H e bloccarlo facendolo ruotare in senso
antiorario, fino a che s'incastri correttamente.

- Posizionare all'interno del recipiente tritatutto (B)
la lama (C) sull'asse centrale.

- Manipolare la lama (C) con estrema
precauzione poiché & molto offilata.

- Posizionare all'interno del recipiente tritatutto (B)
gli alimenti tagliati a dadini.

- Non utilizzare questo accessorio per realizzare
ricette semi-liquide o liquide (composte,
puree...).

- Posizionare il coperchio (D) sul recipiente
tritatutto (B).

- Solo a questo punto & possibile collegare
I'apparecchio alla rete elettrica.

- Premere sul coperchio, il tritatutto si mette
immediatamente in funzione [H .

- Per fermarlo, smettere di premere sul coperchio:
I'apparecchio si ferma automaticamente.

- Non togliere mai il coperchio prima
dell’arresto completo della lama (C).

- Disinserire I'apparecchio dopo I'uso e prima di
procedere alla pulizia.

- Per estrarre la lama (C) [ afferrare primaiil
recipiente tritatutto (B) con una mano e
premere con il pollice il tasto della lama.

- Estrarre la lama (C) dal recipiente tritatutto (B)
prima di utilizzare il preparato tritato.

Consigli pratici

- Importante: per oftenere un trito migliore,
lavorare ad impulsi.

- Premere pill 0 meno a lungo secondo la finezza
desiderata.

- Per tritare o aoffettare finemente, durante
I'operazione staccare gli alimenti dalle pareti
del recipiente con I'apposita spatola e ripartirli
in modo omogeneo all'inferno del recipiente
(B).

- A lungo andare, la lama (C) pud smussarsi;
occorre pertanto sostituirla.

Lama nuova = apparecchio nuovo.

- Lasciare raffreddare I'apparecchio per 2 minuti

dopo I'uso. Non utilizzarlo mai a vuoto

Tempi raccomandati:

Ingredienti Qucn.’rik‘: Tempo
massima massimo

Prezzemolo 209 6s
Cipolle 250 ¢g 12s
Scalogni 150 g 9s
Aglio 140 g 10s
Fette biscottate 509 5s
Mandorle 250 g 9s
Nocciole 200 g 12s
Noci 150 g 10s
Parmigiano 100 g 10's
Carne 330 g 6s

FUNZIONE MIXER (SECONDO | MODELLI)

- Appoggiare il bicchiere graduato del mixer (E)
sul tavolo. Tutte le operazioni devono essere
effettuate con il bicchiere graduato del mixer
appoggiato sul tavolo e non sulla base motore
(A) .

- Mettere gli alimenti nel bicchiere graduato (E)
iniziando con gli ingredienti liquidi.

- Posizionare il coperchio (F) sul bicchiere
graduato (E). Non posizionare mai il bicchiere
graduato (E) sulla base motore (A) senza il
coperchio (F).

- Per posizionare il bicchiere graduato (E)
appoggiarlo con il coperchio sulla base motore
(A) e farlo ruotare sino al clic il .

- Inserire la spina dell'apparecchio e metterlo in
funzione portando il tasto ON/OFF (H) a destra su
"' (H) & droite sur*I” |l per 30 secondi.

- Per fermare I'apparecchio, riportare il tasto
ON/OFF (H) a sinistra su "0".

- Non infilare mai le dita o qualsiasi altro oggetto
nel bicchiere graduato del mixer durante il
funzionamento.

- Non utilizzare mai il bicchiere graduato del
mixer senza il relativo coperchio dotato di tappo
dosatore.

- Non utilizzare il bicchiere graduato del mixer a
vuoto.

- Togliere il bicchiere graduato dalla base solo
quando I'apparecchio & completamente
fermo.

- ATTENZIONE: Non versare o miscelare nel
bicchiere graduato liquidi o alimenti la cui
temperatura sia superiore a 80°C. Durante il
funzionamento con alimenti caldi, allontanare



le mani dal coperchio e dal tappo per evitare
ustioni.

FUNZIONI AFFETTAVERDURE E CENTRIFUGA
Non tfrattare pit di 0,5 kg di verdure o di frutta per
operazione; ogni operazione non deve superare
1 minuto 30. Potete fare susseguire fino a 3
operazioni con minimo 2 minuti di pausa tra
ognuna di esse.

FUNZIONE AFFETTAVERDURE

(SECONDO | MODELLI)

- Il disco affettaverdure reversibile (K) permette di
grattugiare (lato A) e di aoffettare (lato B).

- Posizionare il blocco affettaverdure () sulla
base motore (A) e ruotarlo sino al clic.

- Mettere il disco di azionamento (J) poi il disco
affettaverdure (K) sul blocco affettaverdure (1),

- Bloccare il coperchio (L) da sinistra a destra sul
blocco affettaverdure (1) [ .

- Disporre un recipiente sotto il beccuccio di
uscita [F] .

- Inserire la spina dell’apparecchio.

- Metterlo in funzione portando il tasto ON/OFF
(H) a destra su "l".

- Aftenzione: se il coperchio non & correttamente
posizionato, il tasto ON/OFF (H) non si sposterd
e I'apparecchio non funzionerd (sistema di
sicurezza). Per gli stessi motivi, il coperchio non
pud essere folto se il disco affettaverdure gira.

-Togliere il pressino (M).

- Introdurre delicatamente le verdure affraverso il
canale del coperchio (L) una volta messo in
funzione il motore.

- Spingere senza forzare gli alimenti con il
pressino (M). Non utilizzare mai un utensile da
cucina e non spingere per alcun motivo con le
dita.

- Per fermare I'apparecchio, riportare il tasto
ON/OFF (H) a sinistra su "0".

FUNZIONE CENTRIFUGA

(SECONDO | MODELLI)

- Appoggiare la base motore (A) sul tavolo.

- Non collegare I'apparecchio alla rete elettrica.

- Posizionare il blocco centrifuga (N),il filtro (O)
ed il coperchio (P) sulla base motore (A) e farlo
ruotare sino al clic [EJ Y .

- Tagliare la frutta a pezzetti e mettere un
bicchiere sotto il beccuccio [ .

- Inserire la spina.

- Mettere la centrifuga in funzione portando il
tasto ON/OFF (H) a destra su "I". Se il coperchio
(P) non & correftamente posizionato,
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I'interruttore non si sposterd e I'apparecchio
non funzionerd (sistema di sicurezzay).

- In seguito, inserire la frutta e la verdura
attraverso il canale del coperchio (P)
esercitando una leggera pressione con
I'apposito pressino (). non spingere per alcun
motivo con le dita, né utilizzare un utensile da
cucina.

- Per fermare I'apparecchio, riportare il tasto
ON/OFF (H) a sinistra su "0".

Importante: quando il ricettacolo della polpa &

pieno, fermare I'apparecchio e svuotare il

riceftfacolo.

- Attendere I'arresto completo del filtro prima di
aprire il coperchio

- Disinserire I'apparecchio dopo I'uso e prima di
procedere alla pulizia.

Consigli pratici

- Per i frutti con la buccia dura, togliere i
nocciolini e la parte centrale (ananas).

- E impossibile estrarre il succo di alcuni frutti e
orfaggi come banane, avocado, more, ecc.

- Uva, mela cotogna o ribes rosso: per otfenere un
miglior risultato, pulire il filtro ogni 300 gr.

- E possibile preparare succhi con diversi frutti ed
ortaggi, senza pulire ogni volta la centrifuga. |
sapori non si mischiano.

- Consumare rapidamente il succo dopo la
preparazione e aggiungere succo di limone per
conservarlo qualche ora in frigorifero.



< PULIZIA DELL'APPARECCHIO

Durante la manipolazione delle lame dffilate, rubinetto).

quando si svuota il bicchiere o durante la pulizia, - Il blocco affettaverdure (1) e la centrifuga (N)

adottare le debite precauzioni. possono essere lavati con acqua corrente.

- Per una pulizia ottimale del bicchiere graduato - Per pulire il filtro (O) non utilizzare mai
(E). riempirlo con un po’ di acqua calda, candeggina o spugne abrasive. Pulire
posizionare il coperchio e metterlo in funzione immediatamente il filtro dopo I'uso con una
per pochi secondi. Svuotare I'acqua ed spugna o una spazzola delicata (come uno
asciugarlo. spazzolino da denti).

- Pulire la base motore (A) con una spugna - Tutti gli alfri accessori possono essere lavati nel
umida (non metterla per alcun motivo softto il cestello superiore della lavasto viglie.

< SISTEMAZIONE DEL CAVO

Per sistemare il cavo o regolarlo alla lunghezza desiderata, spingerlo all’interno della base motore (A)

< ACCESSORI

E possibile personalizzare I'apparecchio, - recipiente tritatutto art. XF 0010

acquistando presso un rivenditore o un centro - bicchiere graduato

autorizzato i seguenti accessori: mixer art. XF 0020
- offettaverdure art. XF 0030
- centrifuga art. XF 0040

SMALTIMENTO DEI MATERIALI DI IMBALLAGGIO E
DELL'APPARECCHIO

@ L'imballaggio comprende esclusivamente materiali non nocivi per I'ambiente che possono
Q (9 essere smaltiti conformemente alle vigenti norme in materia di riciclaggio.

Per lo smaltimento dell'apparecchio, rivolgersi al servizio competente della propria zona.
< PRODOTTTI ELETTRICI O ELETTRONICI DA SMALTIRE

Partecipiamo alla protezionedell’ambiente !

@ Il vostro apparecchio & composto da diversi materiali che possono essere riciclati.

. 3 Lasciatelo in un punto di raccolfa o presso un Centro Assistenza Autorizzato.
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Y BESCHREIBUNG

Motorblock Antriebsscheibe

Arbeitsschale Gemuseschneidescheibe
Messer Deckel des Schnitzelwerks
Deckel Stopfer fur den das Schnitzelwerk
Mixaufsatz Entsafferblock

Deckel des Mixaufsatzes Reibscheibenfilter

Dosierzubehoér Deckel des Entsafters
Ein-/Aus-Schalter Stopfer fUr den Entsafter
Schnitzelwerk

Y SICHERHEITSHINWEISE

- Lesen Sie die Gebrauchsan-  schadigt ist, darf das Geréit
weisung vor der ersten Ver-  nicht benutzt werden.Aus Si-
wendung lhres Gerats auf- cherheitsgrinden mussen
merksam: Eine nicht der Sie das Stromkabel unbe-
Bedienungsanleitung ent- dingt durch den Hersteller,
sprechende Verwendung seinen Kundendienst oder
befreit den Hersteller von je-  Personen mit dhnlicher Qua-
der Haftung. lifikation ersetzen lassen.

- Dieses Gerat darf nicht von -Trennen Sie das Gerat im-
Personen (einschlieBlich Kin- mer von der Stromversor-
dern) mit eingeschrdnkten  gung, wenn Sie es unbeauf-
kérperlichen, sensorischen  sichtigt lassen und vor der
oder geistigen Fahigkeiten Montage, Demontage oder
benutzt werden.Das Gleiche  Reinigung (auch bei Strom-
gilt fGr Personen, die keine  ausfall).

Erfahrung mit dem Gerdt be- - Dieses Gerdat sollte nicht von
sitzen oder sich mitihnm nicht  Kindern verwendet werden.
auskennen, auBer wenn sie - Halten Sie das Gerat und
von einer fur ihre Sicherheit  das Stromkabel auBerhalb
verantwortlichen Person be-  der Reichweite von Kindern.
aufsichtigt werden oder von - Bei falscher Verwendung des
dieser mit dem Gebrauch Gerdts besteht die Gefahr
des Gerdtes vertraut ge- von Verletzungen.

macht wurden. - Die Klingen sind sehr scharf:

- Kinder mUssen beaufsichtigt  Gehen Sie vorsichtig damit
werden, um sicherzustellen, um, Ziehen Sie den Stecker
dass sie nicht mit dem Gerdt  aus der Steckdose um sich
spielen. beim Leeren des Behdlters,

- Wenn das Stromkabel be- der Montage / Demontage

TI@TMMOUO®>
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der Klingen im Behdlter und
beim Reinigen nicht zu verlet-
zen.

Dieses Gerdt kann von Perso-
nen mit verringerten kérperli-
chen, sensorischen oder
mentalen Fahigkeiten oder
Personen mit unzureichender
Erfahrung oder unzureichen-
den Kenntnissen verwendet
werden, wenn sie Uberwacht
werden oder bezlglich der
sicheren Verwendung des
Gerdts unterrichtet wurden
und die potentiellen Gefah-
ren genau kennen.

Seien Sie vorsichtig, wenn
heiBe FlUssigkeit in das KU-
chengerdt oder den Mixer
gegossen wird, da sie durch
plétzliches Aufwallen aus
dem Gerdt spritzen kann. Ge-
ben Sie keine kochenden
FlGssigkeiten in den Mixer.
Den Entsafter nicht verwen-
den, falls Zentrifugalsieb (O:
Filter) oder die Schutzabde-
ckung (P: Entsafterdeckel)
beschadigt ist oder sicht-
bare Risse hat.

Den Entsafterfilter bei ersten
Anzeichen von Verschlei3
oder Abnutzung austau-
schen, um Versagen zu ver-
hindern. Bei taglichem Ge-
brauch sollte er
durchschnittlich alle 2 Jahre
ausgetauscht werden.
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- Vergewissern

- lhr

- Tauchen

- Vor Austausch von Zubehor

oder Anndherung an Teile,
die sich wdhrend des Ge-
brauchs bewegen, Gerat ab-
schalten und von der Strom-
versorgung trennen.

- Dieses Gerdt ist nicht daflir

bestimmt, fir folgende Haus-
haltszwecke oder dhnliche
Zwecken verwendet zu wer-
den:

- Kochnischen in Geschaf-
fen, BlUros oder an ande-
ren Arbeitspl&tzen,

- landwirtschaftlichen An-
wesen,

- Von Kunden in Hotels, Mo-
tels und anderen Wohn-
einrichtungen,

- In Unterkiinften wie Gdste-

Zimmern.

Sie sich, dass die
Betriebsspannung lhres Geréts mit der
Spannung |hrer Elekiroinstallation Gber-
einstimmt. Bei falschem Anschluss erlischt
die Garantie.

Gerat ist ausschlieBlich fir den
Hausgebrauch und den Betrieb in geschlos-
senen Rumen bestimmt.

- Verwenden Sie lhr Gerdt nicht, wenn es nicht

korrekt funktioniert oder beschadigt wurde.

- Alle Eingriffe, die Gber die Ubliche Reinigung

und Wartung durch den Kunden hinausge-
hen, missen von einem autorisierten
Kundendienst (siehe Liste im Serviceheft)
durchgefihrt werden.

Sie den Motorblock, das
Stromkabel oder den Stecker nicht in Wasser
oder eine andere Flussigkeit.

- Benutizen Sie die Zubehorteile nicht als

Behdlter (zum Tiefgefrieren, Kochen oder
Sterilisieren).

- Die Zubehorteile sind nicht mikrowellenge-

eignet.

- Lassen Sie lange Haare, Schals, Krawatten

usw. nicht Uber die Schissel und in Betrieb
befindliche Zubehdrteile héingen.



Y INBETRIEBNAHME

Vor der ersten Inbetriebnahme muissen die
Gerdteteile, die mit den Nahrungsmitteln in Kontakt
kommen, mit etwas Spulimittel und warmen Wasser
gereinigt und getrocknet werden.

FUNKTION DER MOULINETTE

(JE NACH MODELL)

- Stellen Sie den Motorblock (A) auf denTisch.

- SchlieBen Sie Ihre Moulinette noch nicht an die
Stromversorgung an.

- Setzen Sie die Arbeitsschale (B) auf den
Motorblock (A) [l und verriegeln Sie ihn, indem
sie ihn entgegen den Uhrzeigersinn drehen, bis
er einrastet.

- Bringen Sie das Messer (C) auf der Mittelachse
in der Arbeitsschale (B) an.

- Handhaben Sie das Messer (C) mit Vorsicht. Es
ist sehr scharf.

- FUllen Sie die in Stucke geschnittenen Zutaten
in die Arbeitsschale (B).

- Verwenden Sie dieses Zubehdr nicht, um halb-
flssige oder flussige Rezepte (Kompott,
Tomaten,...) herzustellen.

- Setzen Sie den Deckel (D) auf das Gerdt (B).
Erst jetzt kdnnen Sie Ihre Moulinette an  die
Stromversorgung anschlieBen.

- Driicken Sie auf den Deckel und die  Moulinette
beginnt zu laufen [

- Zum Anhalten einfach nicht mehr auf den
Deckel drlicken: Das Gerdt bleibt automatisch
stehen.

- Nehmen Sie den Deckel niemails ab, bevor das
Messer (C) nicht vollkommen sfill steht.

- Das Kabel darf nicht in die N&he oder in Kontakt
mit sich drehenden Teilen, einer Warmequelle
oder einer scharfen Kante kommen.

Ziehen den Stecker niemals am Kabel aus der

Steckdose und lassen Sie das Kabel nicht

herunter hdngen.

Verwenden Sie zu lhrer eigenen Sicherheit nur

original Zubehérteile passend zu lhrem Gerét.

Fassen Sie niemals in sich noch drehende Teile.

Beachten Sie die min. und max. Fillmenge.

Lassen Sie das Gerdt nie leer laufen.

Sind Sie vorsichtig im Umgang mit heiBen

Speisen.

Vor jedem Zubeh&r wechseln immer den Stecker

ziehen.

Vorsicht im Umgang mit dem Messer und den

Arbeitsscheiben des Schnitzelwerks, sie sind sehr

scharf.

-Um das Messer (C) [ herauszunehmen,
halten Sie zuerst den die Arbeitsschale (B) mit
einer Hand fest und drlicken Sie mit dem
Daumen auf den Knopf des Messers.

- Nehmen Sie dann das Messer (C) aus der
Arbeitsschale (B) heraus, bevor Sie lhre
zerkleinerte Zubereitung verwenden.

Praktische Hinweise

- Wichtig: lhre Zutaten werden besser zerkleinert,
wenn Sie in Intervallen vorgehen.

- Driicken Sie je nach gewtlnschter Feinheit mehr
oder weniger oft auf den Deckel.

- Damit die Zutaten feiner gehackt oder
geschnitten werden, diese wdhrend des
Zerkleinerungsvorgangs von Becherwand und -
boden I6sen und in der Arbeitsschale (B)
verteilen.

- Mit der Zeit kann das Messer (C) abstumpfen.
Sie kdnnen es jederzeit auswechseln.

- Das Gerdt nach jeder Verwendung 2 Minuten
abkuihlen lassen. Nicht ohne Zutaten
verwenden.

- Empfohlene Zerkleinerungsdauer:

Zutaten Hochstmenge| Hochstdauer
Petersilie 209 6 Sek
Zwiebeln 250 g 12 Sek
Schalotten 150 g 9 Sek
Knoblauch 140 g 10 Sek
Zwieback 509 5 Sek
Mandeln 250 g 9 Sek
HaselnUsse 200 g 12 Sek
WalnUsse 150 g 10 Sek
Parmesan 100 g 10 Sek
Fleisch 330 g 6 Sek

FUNKTION MIXAUFSATZ

(JE NACH MODELL)

Stellen Sie den Mixaufsatz (E) auf den Tisch. Bei

allen Handhabungen muss der Mixaufsatz auf

dem Tisch stehen, niemals auf dem Motorblock

A).

- Flllen Sie zuerst die FlUssigkeiten und dann die
anderen Zutaten in den Mixaufsatz (E).

- Setzen Sie den Deckel (F) auf den Mixaufsatz (E).
Stellen Sie den Mixaufsatz (E) nie ohne Deckel
(F) auf den Motorblock (A).

- Den Mixaufsatz (E) mit seinem Deckel auf den
Motorblock (A) stellen und drehen, bis er
einrastet |l .

- SchlieBen Sie das Gerdt an die Stromversorgung
an und schalten Sie es ein, indem Sie den
Ein-/Aus-Schalter (H) far jeweils 30 Sekunden
nach rechts auf "I" schieben .

- Zum Ausschalten des Gerats den Schalter (H)



wieder nach links auf "0" stellen.

- Halten Sie bei eingeschaltetem Ger&t niemals
lhre Finger oder einen Gegenstand in den
Mixaufsatz.

- Den Mixaufsatz nicht ohne Deckel und
Dosierzubehdér einschalten.

- Den Mixaufsatz nicht ohne Zutaten laufen
lassen.

- Nehmen Sie den Mixaufsatz erst ab, wenn das
Gerdt vollkommen stillstent.

- ACHTUNG: Geben Sie niemals Flussigkeiten
oder Zutaten, die heiBer als 80°C sind, in den
Mixaufsatz. Beim Mixen heiBer Zutaten die
H&nde vom Deckel und vom Verschluss
nehmen, um jegliches Verbrennungsrisiko zu
vermeiden.

FUNKTIONEN GEMUSESCHNEIDER UND
ENTSAFTER:

Bearbeiten Sie nicht mehr als 0,5 kg GemUse
oder Obst pro Durchgang. Die Zeitdauer der
einzelnen Durchgénge ist auf 1 Minute

30 Sekunden begrenzt. Hintereinander kbnnen
bis zu 3 Durchgénge ausgefuhrt werden, wobei
zwischen den einzelnen Durchgdngen eine
Pause von mindestens 2 Minuten eingelegt
werden muss.

FUNKTION GEMUSESCHNEIDER

(JE NACH MODELL)

- Mit der doppelseitigen Gemuseschneidscheibe
(K) kénnen Sie raspeln (Seite A) und schneiden
(Seite B).

- Den GemUseschneideblock (I) auf den
Motorblock (A) stellen und drehen, bis er
einrastet.

- Bringen Sie die Antriebsscheibe (J) und dann
die Gemuseschneidscheibe (K) auf dem
Schnitzelwerk an (1) EY .

- Verriegeln Sie den Deckel (L) von links nach
rechts auf dem Schnitzelwerk (1) [ .

- Stellen Sie einen Behdlter oder den Aufsatz unter
den Auslauf Y .

- SchlieBen Sie das Gerdt an die Stromversorgung
an.

- Zum Einschalten des Gerdits den
Ein-/Aus-Schallter (H) nach rechts auf "I" stellen.

- Achtung: Wenn der Deckel nicht richtig sitzt,
kann der Ein-/Ausschalter (H) nicht einrasten
und das Gerdt funktioniert nicht
(Sicherheitssystem). Aus dem gleichen Grund
kann man den Deckel nicht aonehmen,
solange das Schnifzelwerk in Betrieb ist.

- Nehmen Sie den Stopfer (M) ab,

- FUhren Sie das Gemuse langsam in den
Schacht des Deckels (L) ein, sobald der Motor
1Guft.
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- Die Stlicke ohne Gewalt mit dem Stopfer (M)
einschieben. Verwenden Sie dazu keine
anderen Utensilien. Dricken Sie niemals mit den
Fingern.

- Zum Ausschalten des Gerats den Schalter (H)
wieder nach links auf "0" stellen.

FUNKTION ENTSAFTER (JE NACH MODELL)

- Stellen Sie den Motorblock (A) auf den Tisch.

- SchlieBen Sie Ihren Entsafter noch nicht an die
Stromversorgung an.

- Bringen Sie den Entsafterblock (N), den
Reibscheibenfilter (O) und den Deckel (P) auf
dem Motorblock an und drehen Sie, bis dieser
gut einrastet [E Y .

- Schneiden Sie die Frichte in Stlcke und stellen
Sie ein Glas unter die Auslaufttille [l

- SchlieBen Sie das Ger&t an die Stromversorgung
an.

- Zum Einschalten des Gerdts den
Ein-/Aus-Schallter (H) nach rechts auf "I" stellen.
Wenn der Deckel (P) nicht richtig sitzt, kann der
Ein-/Ausschalter (H) nicht
einrasten und das Gerdt funktioniert nicht
(Sicherheitssystem).

- Flllen Sie dann das Obst und Gemuse durch
den Schacht im Deckel (P) ein. Driicken Sie
dazu leicht mit dem Stopfer (&), niemals mit
den Fingern. Verwenden Sie dazu keine anderen
Gegenstdnde.

- Zum Ausschalten des Geréts den
Ein-/Aus-Schalter (H) wieder nach links auf "0"
stellen.

Wichtig: Wenn der Fruchtfleischibehdilter voll ist,

das Gerét anhalten und den Behdlter ausleeren.

- Warten Sie, bis der Reibscheibenfilter vollsténdig
stillsteht, bevor Sie den Deckel 6ffnen.

- Ziehen Sie nach jeder Betdtigung und vor jeder
Reinigung den Netzstecker des Gerdits.

Praktische Hinweise

- Frichte mit dicker Haut entkernen und bei
Ananas den mittleren Teil entfernen.

- Manche Obst- und GemUsesorten kdnnen nicht
entsaftet werden: Bananen, Avocados,
Brombeeren, usw.

- Trauben, Quitten oder rote Johannisbeeren: fur
eine bessere Ausbeute den Reibscheibenfilter
alle 300 g reinigen.

- Sie kdnnen Saffe mit verschiedenen Obst und
GemUsesorten zubereiten, ohne den Entsafter
jedesmal zu reinigen, denn sie vermischen sich
nicht miteinander.

- Trinken Sie die S&fte frisch, sobald Sie zubereitet
sind und fugen Sie Zitronensaft hinzu, um sie
einige Stunden aufzubewahren.



< REINIGUNG

Seien Sie vorsichtig, wenn Sie beim Ausleeren des - Das Schnitzelwerk (1) und der Entsafter (N)

Mixaufsatzes und bei der Reinigung die scharfen werden unter flieBendem Wasser gereinigt.

Messer handhaben. - Verwenden Sie flr den Reibscheibenfilter (O)

- Fur eine optimale Reinigung des Mixaufsatzes niemals einen Chlorreiniger oder einen
(E) diesen mit etwas warmem Wasser flllen, den Scheuerschwamm. Reinigen Sie ihn sofort nach
Deckel aufsetzen und einige Sekunden jeder Verwendung mit einem Schwamm oder
einschalten. Das Wasser ausleeren und trocknen. einer weichen Burste (z.B. Zahnburste).

- Der Motorblock (A) wird mit einem feuchten - Alle anderen Teile sind splUimaschinengeeignet
Tuch gereinigt (niemals in Wasser tfauchen). (oberer Korb).

< REINIGUNG

Zum Verstauen des Kabels oder um es auf die gewUnschte Lange einzustellen, schieben Sie es in den
Motorblock (A) [B .

< ZUBEHOR

Sie kdnnen bei Ihrem Handler oder dem - Zerkleinerungsaufsatz Art-Nr. XF 0010
Kundendienst folgende Zubehérteile beziehen: - Mixaufsatz Art-Nr. XF 0020
- Schnifzelwerk Art-Nr. XF 0030
- Entsafter Art-Nr. XF 0040

ENTSORGUNG DES GERATES UND DER VERPACKUNGS-
MATERIALIEN

@ Die Verpackung besteht ausschlieBlich aus umweltfreundlichen Materialien, die nach den
Q gultigen Recycling-Bestimmungen entsorgt werden kénnen.

< ENTSORGUNG DES GERATS

Schiitzen Sie die Umwelt!

% : @ Ihr Gerdt enthdlt mehrere unterschiedliche, wiederverwertbare Wertstoffe.

3 Bitte geben Sie Ihr Gerdt zum Entsorgen nicht in den Hausmull, sondern bringen
Sie es zu einer sperziellen Entsorgungsstelle fur Elekfrokleinger&te Ihrer Stadt oder
Gemeinde (Wertstoffhof).
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1| TURKGE KULLANMA ve TANITMA KILAVUZU
(DPA141)

< TANIM

Motor gbvdesi
Ogutuci/dograyict haznesi
Bigcak

Kapak

Karisim haznesi

Karigim haznesi kapagi

Olgl ayarlayici
Ac¢ma/Kapama dugmesi
Sebze dograyici bigak Unitesi
Déner disk

«TIOMmMOoOOW>»

Sebze dilimleme diski

Sebze dograyici bigak Unitesi kapagi
Sebze dograyici bastirma

cubugu

Kati meyve sikacagi

Slizgeg

Kati meyve sikacagi

kapagi

Kati meyve sikacag bastirma gubugu

o TVOoOz =Erx

Q Giivenlik talimatiar:

- Cihazinizi ilk defa kullan-
maya baslamadan once
kullanim kilavuzunu dikkat-
li bir sekilde okuyun ve ile-
ride basvurmak uzere
muhafaza edin: Cihazin kul-
lanim kitap¢igina aykiri ola-
rak kullanimindan dogabi-
lecek durumlardan uretici
hicbir sekilde sorumlu tutu-
lamaz.

Bu cihaz, gobzetim altinda
olmadiklari veya guvenlikle-
rinden sorumlu bir kisi tarafin-
dan cihazin kullanimi ile ilgili
talimat almadiklari surece,
fiziksel, duyusal veya zihinsel
kapasiteleri zayif veya tecru-
be veya bilgi yetersizligi olan
kisiler tarafindan (g¢ocuklar
dahil) kullanilmak Gzere
tasarlanmamusgtir.

- Cihazla oynamadiklarindan

emin olmak igin ¢ocuklarin
gozetim altinda tutulmalari
gerekir.

- Elektrik kablosunun hasarli
olmasi durumunda cihazi kul-
lanmayin. Elektrik kordonu
hasar gormusse, herhangi bir
elektrik garpma riskine maruz
kalmamak icin Uretici firma,
satls sonrasi servisi veya
benzeri yetkiye sahip kigiler
tarafindan degistiriimelidir
Cihazin basindan ayrilacagi-
niz zaman, montaj, demontaj
veya temizlik mudahalelerin-
den oOnce, elektrik kordonu-
nun fisini daima prizden c¢ika-
rin. Cocuklarin cihazi bir
yetiskinin gozetiminde olma-
dan kullanmalarina izin ver-
meyin.

- Bu cihaz c¢ocuklar tarafindan
kullanilmamalidir.



- Cihazi ve kordonunu g¢ocukla-
rin ulasamayacaklari yerlerde
muhafaza edin.

- Dikkat; hatali kullanimi halin-
de yaralanma riski s6z konu-
sudur.

- Bigaklar ¢cok keskindir; yara-
lanmamak i¢in, bicaklara
mudahalede bulunurken, haz-
neleri bosaltirken, bigaklari
hazneler uzerine
takarken/cikarirken ve cihazi
temizlerken dikkatli olun.

-Bu cihaz fiziksel, duyusal
veya zihinsel engeli olan veya
cihaz hakkinda higbir tecrube
veya bilgisi olmayan Kkisiler
tarafindan, guvenliklerinden
sorumlu bir kiginin gozetimi
altinda olmadiklari veya bu
kisi tarafindan cihazin kullani-
mi konusunda egitiimedikleri
takdirde kullaniimamalidir.

- Cocuklarin cihaz ile oynama-
larina izin verilmemelidir.

- Hazne veya karistirici igine
sicak su dokulmesi durumun-
da, ani kaynama ile sigaraya-
bileceginden dolayi dikkatli
olun.
Doner suzgeg (O: filtre) veya
koruyucu kapak (P: meyve
sikacagi kapagi) hasar gor-
mus veya gorunur catlaklara
sahipse bu meyve sikacagini
kullanmayin.

- Meyve sikacagi filtresinin
kirlimasi tehlikesini dnlemek

amaciyla ilk asinma veya
bozulma emaresinde filtreyi
degistirin.

GuUnlik kullanildiginda ortala-

ma her 2 senede bir yenisiyle

degistirilmelidir.

- Aksesuarlari degistirmeden
veya kullanimda iken hareket-
li olan parcalara yaklagsimda
bulunmadan Once cihazi
kapatin ve elektrik baglantisi-
ni kesin.

- Bu cihaz evde ve asagida
belirtilen benzeri amaclarla
kullanim igin tasarlanmisgtir:

- Magazalarin, ofislerin ve
calisma alanlarinin mutfak-
larinda,

- Ciftlikler,

- Otel, motel veya konaklama
amagcl diger alanlarda mus-
teriler tarafindan kullanim;

- Misafirhane ortamlarinda
kullanim.

- Cihazinizin besleme gerilim degerinin elektrik
sebekesininkiyle uyumlu oldugunu kontrol edin.
Hatali baglanti gercgeklestiriimesi garantinin
gecersiz kalmasina neden olacaktir.

- Cihaziniz sadece ev igerisinde kullanim igin
tasarlanmistir.

- Dizgin calismayan veya hasar gérmus olan
cihazi kullanmayin.

- Cihazin temizligi ve bakimi digindaki tim islem-
lerin yetkili servis tarafindan gergeklestiriimesi
gerekmektedir (yetkili servisler listesine bkz).

- Cihazi, besleme kablosunu ve fisini suya veya
bir bagka sivi igine sokmayin.

- Aksesuarlari mikro dalga firin igine sokmayin.

- Saglarinizin, fularinizin, kravatinizin cihaz
¢alisma halindeyken hazne Uzerine sarkmasina
izin vermeyin.
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< Calistirma / Kullanim

ilk kullanim 6ncesinde gidalarla temas edecek
pargalari yikayin ve kurulayin.

Parcalama fonksiyonu (modele gore)

- Motor gbvdesini (A) masaya koyun.

- Robotun fisini henliz takmayin.

- Degirmen kabini ( B) motor bloguna (A) Kl
yerlesirin ve saat yénunin tersine gevire rek
tamamen yerine oturmasini saglayin.

- Ogutlci/dograyici haznesinin igindeki (B)
orta aksin lizerine bigagi oturtun (C), bigagin
yerine kilitlendigine isaret eden kilittenme
sesini duyana kadar diigmeye basin.

- Bigagi (C) kullanirken dikkat edin, ¢ok
keskindir.

- Gidalari 6 gutuicu/dograyici haznesine (B)
atmadan 6nce pargalayin.

- Yari sivi veya sivi tarifeler hazirlamak igin, bu
aksesuar kullanmayin (meyve puresi, domates
sosu vb.)

- Ogutiict/dograyici haznesine (B) kapagi
oturtun (D).

- Robotunuz fise takilmaya hazirdir.

- Kapagi bastirinca robotunuz galismaya baslar

Cihazi durdurmak istediginizde, kapagi

bastirmay! birakin, cihaz hemen durur.

- Bigak (C) tamamen durana kadar kapagi
ctkarmayin.

- Cihazi, her kullanimdan sonra ve bakimini
yapmadan 6nce, fisten cekin.

- Biga@i gikarmak igin (C), [ bir elinizle
o6guticu/dograyici haznesini (B) tutun ve bas
parmaginizla bigagin digmesine basin.

- Ogdtilen gidalari gcikarmadan 6nce
o6gutucu/dograyici haznesinin iginden (B)
bigagi (C) sokun.

Pratik oneriler

- Onemli: anlik galistirma fonksiyonu (“pulse”)
sayesinde kiyma islemi daha iyi gergeklesir.

- istediginiz kivama gére calistirma siiresini
uzatip kisaltabilirsiniz.

- ince kiyim ya da dilimleme icin, spatula
yardimiyla kiyim iglemi sirasinda yapisan
gidalari ¢ikarin ve égutici/dograyici haznesi
icinde (B) plrlzsuzce karistirin.

- Bigak (C) kullandikga korelir, degistirmeyi
ihmal etmeyin.

Yeni bir bigak = yeni bir cihaz

- Her kullanimdan sonra cihazin sogumasi igin
2 dakika bekleyin. Cihazi asla bogken
galistirmayin.
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Onerilen siire:

Azami L.
Malzemeler miktar Azami siire
Maydanoz 20 gr 6sn
Sogan 250 gr 12 sn
Kirmizi sogan 150 gr 9sn
Sarimsak 140 gr 10 sn
Etimek 50 gr 5sn
Badem 250 gr 9sn
Findik 200 gr 12 sn
Ceviz 150 gr 10 sn
Tulum peyniri 100 gr 10 sn
Et 330 gr 6 sn

Karistirma fonksiyonu (modele gére)

- Karisim haznesini (E) masaya koyun. Karisim
haznesi ile yapacaginiz her islemde kap,
motor gdvdesi (A) lizerinde degil, masada
olmalidir.

- Karisim haznesine (E) 6ncelikle sivilar olmak
Gzere karistirilacak malzemeleri koyun .

- Karigim haznesine (E) kapag (F) takin.
Karisim haznesini (E) higbir zaman motor
gbvdesine (A) kapaksiz (F) olarak koymayin.

- Karisim haznesini (E), kapagi ile birlikte motor
goOvdesine (A) yerlestirin ve tam yerine
oturana kadar gevirin | -

- Cihazin figini takin ve Agma/Kapama (H)
dugmesini saga gevirerek (pozisyon «I»)

30 saniye icin aleti cahstirin |id -

- Cihazi kapatmak icin Agma/Kkapama (H)
digmesini sola gevirerek «0» pozisyonuna
getirin.

- Cihaz calisirken karisim haznesine elinizi
veya baska herhangi bir cisim sokmayin.

- Karigim haznesinin kapag takili degilken
cihazi calistirmayin.

- Karisim haznesi bosken cihazi ¢alistirmayin.

- Karisim haznesini cihaz tamamen durduktan
sonra ¢ikarin.

Dikkat: Karisim haznesine isisi 80°C'yi

(175°F) asan gidalari koymayin. Sicak gidalari

mikserden gegcirirken yan mamaniz igin kapaga

ve hiz ayarina dokunmayin.



Sebze dograyici ve santrifiij
fonksiyonu

Her islemde 0.5 kg'dan fazla sebze veya
meyve kullanmayin, her iglemin suresi 1
dakikay! 30 agsmamalidir. Aralarinda en az 2
dakika duraklama ile 3 islemi arka arkaya
yapabilirsiniz.

Sebze dograma fonksiyonu (modele

gobre)

- Cift yonll sebze dograyici diski (K),
rendeleme ( A yiizii) ve dilimlemer (yon B
yiizii) igin kullanin.

- Sebze dograma Unitesini (I) motor gévdesine
(A) oturtun.

- Sebze dograma Unitesine (I) doner diski (J)
ve sebze dilimleme diskini (K) yerlestirin [f] -

- Sebze dograma Unitesinin (1) keaagml (L)
soldan saga cevirerek kilitleyin

- Agizhgin altina bir kap koyun E.

- Cihazin figini takin.

- Agma/Kapama (H) digmesini sada, «I»
pozisyonuna gevirerek galistirin.

- Dikkat: Kapak iyi kapanmamigsa
Agma/Kapama dugmesi (H) dénmez ve cihaz
calismaz. (guvenlik sistemi). Ayni nedenden
dolay! cihaz galisirken kapak g¢ikartilamaz.

- Bastirma gubugunu cikarin (M).

- Motor caligir durumdayken sebzeleri yavasca
kapagin hunisinden (L) atin.

- Bastirma ¢ubugu (M) yardimiyla sebzeleri
zorlamadan itin. Bu islemi kesinlikle
parmaklarinizla yapmayin veya baska
herhangi bir alet kullanmayin.

- Cihazi kapatmak igcin Agma/Kapama (H)
digmesini sola gevirin, pozisyon «0».

Kati meyve sikma fonksiyonu
(modele gore)

- Motor gévdesini (A) masaya koyun.

- Kati meyve sikma aparatinin fisini henuiz
takmayin.

- Motor gbvdesine (A) sikma Unitesini (N),
stizgeci (0), kapagi (P) takin ve yerine
oturana kadar gevirin EJ Y .

- Meyveleri dilimleyin ve agizligin altina bir
bardak koyun.

- Cihazin fisini takin.

- Agma/Kapama (H) digmesini sada cevirerek
(pozisyon «l») cihazi galistirin. Kapak (P) iyi
kapanmamissa A¢gma/Kapama digmesi
dénmez ve cihaz galismaz. (glvenlik sistemi).

- Kapagin hunisinden (P) bastirma gubugu (Q)
yardimiyla sebze ve meyveleri cihaza atin.
Bastirma islemini kesinlikle parmaklarinizla
veya baska herhangi bir cisimle yapmayin.

- Cihazi kapatmak icin Agma/Kapama (H)
digmesini sola gevirin (pozisyon «0»).

Onemli: Posa kabi doldugunda cihazi durdurun

ve kabi bosaltin.

- Kapagi ¢gikarmadan 6énce siizgecin iyice
durmasini bekleyin.

- Cihazin figini, her kullanimdan sonra ve
temizlemeden 6nce, gekmeyi unutmayin.

Pratik 6neriler

- Kalin kabuklu meyvelerin gekirdeklerini
¢tkarin. Ananasin gébek kismini kesip atinn.

- Bazi meyvelerin suyu ¢ikmaz: muz, avokado,
bogirtlen vb.

- Uziim, ayva, bektasi iziimii kullanirken daha
iyi sonug elde etmek igin siizgeci her 300
gr.”dan sonra temizleyin.

- Meyve sikacagini temizlemeden birkag gesit
meyve veya sebzenin suyunu sikabilirsiniz,
tatlari birbirine karismaz.

- Meyve veya sebze suyunu derhal tiketin,
birka¢ saatligine saklamak isterseniz de limon
sikin.

Q Temizleme

- Karisim haznesini (E) en iyi sekilde
temizlemek icin igine biraz 1hk su koyun,
kapagini takin ve birkag saniye cihazi
caligtirin.

- Motor gévdesini (A) nemli bir stingerle silin
(kesinlikle musluk altina tutmayin).

- Sebze dograyici bigak lnitesi (I) ve sikma

Unitesi (N) musluk altinda yikanir.

- Stizgeci (0) temizlerken Jartici temizlik mad-
deleri veya bulasik teli kullanmayin. Her kul-
lanimdan sonra derhal slinger ya da yumusak
bir firga yardimiyla temizleyin (dis firgasi gibi).

- Diger tim aksesuarlar bulasik makinesinde
yikanabilir (bardak kisminda).
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< Kordonu saklama

Kordonu toplamak veya uzunlugunu ihtiyaciniza gére ayarlamak istiyorsaniz, motor gévdesinin igin-
deki yuvaya itin (A) B -

& Aksesuarlar
Cihazinizi yetkili saticilarindan veya servislerin- - 6gutici/dograyici haznesi €. XF 0010
den temin edeceginiz aksesuarlar sayesinde - karisim haznesi ¢. XF 0020
intiyaciniza gére degistirebilirsiniz: - sebze dograyici ¢. XF 0030
- kati meyve sikacagi €. XF 0040

Y Cihazin ve ambalajin elden gikariimasi

@ Ambalaj, gevre icin tehlike barindirmayan malzemelerden Uretilmistir ve yasadiginiz yerde gegerli

olan geri donlisiim tedbirleri dogrultusunda atilabilir.
% Cihazin atiimasi ile ilgili olarak, bulundugunuz bélgedeki yetkili servisten bilgi aliniz.

Elektrikli cihaziniz énriini doldurdugunda

Cihaziniz uzun yillar kullanabilmeniz igin Uretilmistir.
Ancak, eski cihazinizi yenisiyle degistirmek istediginizde, ¢dpe atmak yerine, belediyeler tarafindan
ongorilmuis toplama noktalarina (ya da uygun oldugu takdirde, atik toplama alanina) géturin .
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GARANTI BELGESI

GARANTI ILE ILGILi OLARAK DIKKAT EDILMESI GEREKEN HUSUSLAR

Groupe Seb istanbul tarafindan verilen bu garanti, {iriiniin kullanma kilavuzunda yer alan hususlara
aykiri kullaniimasindan dogacak arizalarin giderilmesini kapsamadigi gibi, asagidaki durumlar
garanti disidir.

1. Kullanma hatalarindan meydana gelen hasar ve arizalar,

2. Hatali elektrik tesisati kullanilmasi nedeniyle meydana gelebilecek ariza ve hasarlar,

3. Tiketici Grinu teslim aldiktan sonra, dis etkenler nedeniyle (vurma, garpma, vs.) meydana
gelebilecek hasarlar,

4. Garantili onarim igin yetkili servise basvuruimadan énce Groupe Seb yetkili personeli veya yetkili
servis personeli disinda birinin, cihazi onarim veya tadiline kalkismasi durumunda,

5. Uriinde kullanilan aksesuar parcalar.
Yukarida belirtilen arizalarin giderilmesi tcret karsiligi yapilir.

GARANTI SARTLARI
Bu Urlin ev kullanimi igin tasarlanmistir. Profesyonel kullanim igin uygun degildir.

1. Garanti Siresi, Grintn teslim tarihinden itibaren baslar ve 2 yildir.

2. Uriiniin biitiin pargalari dahil olmak (izere tamami firmamizin garantisi kapsamindadir.

3. Uriinlin garanti siiresi icinde arizalanmasi durumunda, tamirde gegen siire garanti siiresine
eklenir.

4. Uriiniin tamir siiresi en fazla 30 is giiniidir. Bu siire, driiniin servis istasyonuna, servis
istasyonunun olmamasi durumunda, Uriindn saticisi, bayii, acentasi, temsilciligi, ithalatgisi veya
imalatgisindan birine bildirim tarihinden itibaren baslar.

5. Sanayi Urinunun arizasinin 15 is gund igerisinde giderilmemesi halinde, imalatgi veya ithalatgl;
Urtinidn tamiri tamamlanincaya kadar, benzer 6zelliklere sahip baska bir sanayi Grinini
tuketicinin kullanimina tahsis etmek zorundadir.

6. Uriiniin garanti siiresi igerisinde, gerek malzeme ve iscilik, gerekse montaj hatalarindan dolay:
arizalanmasi halinde, iscilik masrafi, degistirilen par¢a bedeli ya da baska herhangi bir ad altinda
hicbir tcret talep etmeksizin, tamiri yapilacaktir.

7. Uriindin:

- Teslim tarihinden itibaren garanti siresi icinde kalmak kaydiyla bir yil igerisinde, ayni arizayi
ikiden fazla tekrarlamasi veya farkli arizalarin dértten fazla veya belirlenen garanti siresi
icerisinde farkli arizalarin toplaminin altidan fazla olmasi unsurlarinin yani sira, bu arizalarin
drinden yararlanmamay: surekli kilmasi,

- Tamiri icin gereken azami sirenin asilmasi,

- Servis istasyonunun mevcut olmamasi halinde sirasiyla saticisi, bayii, acentasi, temsilciligi,
ithalatgisi veya imalatgisindan birinin diizenleyecegi raporla arizanin tamirinin mimkuin
bulunmadiginin belirlenmesi durumlarinda, Ucretsiz olarak degistirme islemi yapilacaktir.

8. Uriiniin kullanma kilavuzunda yer alan hususlara aykiri kullaniimasindan kaynaklanan arizalar
garanti kapsami digindadir.

9. Garanti suresi igerisinde, servis istasyonlari tarafindan yapilmasinin zorunlu oldugu, imalatgi
veya ithalatgi tarafindan sart kosulan periyodik bakimlarda; verilen hizmet karsiliginda
tuketiciden isgilik Gcreti veya benzeri bir Ucret talep edilemez.

10. Garanti belgesi ile ilgili olarak ¢ikabilecek sorunlar igin T.C. Sanayi ve Ticaret Bakanlidi
Tuketicinin ve Rekabetin Korunmasi Genel Miidirligi’'ne basvurulabilir.

Bu Garanti Belgesi’nin kullaniimasina 4077 sayili Kanun ile bu Kanun’a dayanilarak yururlige
konulan Garanti Belgesi Uygulama Esaslarina Dair Tebli§ uyarinca, T.C. Sanayi ve Ticaret
Bakanligi Tuketicinin ve Rekabetin Korunmasi Genel Midirligu tarafindan izin verilmistir.
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iIMALATGI VEYA ITHALATGI FIRMANIN:
Unvani : Groupe SEB istanbul Ev Aletleri Tic. A.S.
Adresi : Beybi Giz Plaza Dereboyu Cad. Meydan sok. No:28 Kat:12 34398 Maslak/Istanbul

DANISMA HATTI: 444 40 50

Size en yakin servisimizi 444 40 50 numarali Tiiketici Danisma Hattimizdan
ogrenebilirsiniz.

ithalatgi Firma; Uretici Firma;
GROUPE SEB iISTANBUL A.S. GROUPE SEB INTERNATIONAL
Dereboyu Cad. Meydan Sokak Chemin du Petit Bois Les 4 M-BP 172
No:1 BEYBI GiZ PLAZA Kat:12 69134 ECULLY Cedex — FRANCE
Maslak / ISTANBUL Tel : 00 33 47218 18 18
0850 222 40 50 Fax: 00 33 47218 16 15
444 40 50 www.groupeseb.com

TUKETICi HIZMETLERI DANISMA HATTI
0850 222 40 50
444 40 50
KULLANIM OMRUO: 7 YIL
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S DESCRIPCION E

TIMmMOQO %>

Base del motor

Recipiente picadora

Cuchilla

Tapadera

Recipiente de la batidora

Tapadera del recipiente de la batidora
Tapdén dosificador

Botdn de Encendido/Apagado:
Bloque cortador de verduras

Disco accionador

Disco cortador de verduras reversible
Tapadera del cortador de verduras
Empujador del cortador de verduras
Bloque de la licuadora

Cesta con filtro

Tapadera de la licuadora
Empujador de la licuadora

PVOZZI"- R~

& CONSEJOS DE SEGURIDAD

Lea atentamente las ins-
tfrucciones de uso antes de
utilizar por primera vez el
aparato y guardelas: un
uso no conforme a las ins-
trucciones eximiria al fabri-
cante de cualquier respon-
sabilidad.

Este aparato no estd disena-
do para ser utilizado por
personas (incluidos los ni-
nos) cuyas capacidades fi-
sicas, sensoriales o menta-
les sean reducidas, o por
personas con falta de expe-
riencia o de conocimientos,
salvo si estas estan supervi-
sadas por una persona res-
ponsable de su seguridad o
han recibido instrucciones
relativas al uso del aparato.
Se recomienda vigilar a los
niNos para asegurarse de
gue no juegan con el apa-
rato.

En caso de que el cable de

43

alimentacién esté danado,
no utilice el aparato. Debe-
rd ser cambiado por el fabri-
cante, un servicio posventa
autorizado o por personas
con una cudlificacioén simi-
lar con el fin de evitar cual-
quier peligro.

- Desconecte siempre el apa-

rato de la electricidad si se
deja sin vigilancia o antes
de montarlo /desmontarlo
o limpiarlo (incluso en caso
de corte de corriente).

- Este aparato no debe ser uti-

lizado por ninos.

- Mantenga el aparato y el

cable de alimentacion fue-
ra del alcance de los ninos.

- Si se hace un mal uso del

aparato, puede producir
quemaduras. Utilicelo con
precaucion.

- Las ldminas estan muy dfila-

das, manipulelas con pre-
caucién para no cortarse al



vaciar los recipientes, mon-
tar o desmontar las [dminas
en el recipiente y al proce-
der a la limpieza del apara-
to.

Este aparato puede ser uti-
lizado por personas cuyas
capacidades fisicas, sen-
soriales 0 mentales sean
reducidas o que no tengan
la experiencia o los conoci-
mientos necesarios, siem-
pre que estén supervisa-
dos o hayan recibido ins-
tfrucciones sobre el uso se-
guro del aparato y entien-
dan bien los posibles ries-
gos.

Los ninos no deben utilizar el
aparato como si se tratase
de un juguete.

Tenga cuidado si se vierte li-
quido caliente en el prepa-
rador culinario o en la bati-
dorq, pues podria salir dis-
parado del aparato al en-
trar repentinamente en ebu-
llicion.

No utilice el exprimidor si el
tamiz rotatorio (O: filtro) o la
tapa protectora (P: cubierta
del exprimidor) estdn dana-
dos o tienen roturas visi-
bles.

Para evitar riesgos de rotu-
ra del filtro del exprimidor,
cdmbielo al primer singo de
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desgaste o deterioro. Si se
utiliza a diario, debe reem-
plazarse cada 2 anos (por
término medio).

- Antes de proceder a cam-

biar accesorios o al aproxi-
marse d piezas que se mue-
ven en uso, apague el apa-
rato y desconéctelo de la
red.

- Este aparato no ha sido di-

senado para usarse en apli-
caciones domésticas o simi-
lares como, por ejemplo:

- Zona de trabajo de coci-
na en tiendas, oficinas y
otros entornos de trabajo;

- En las granjas,

- Por parte de clientes de
hoteles, moteles y otros
entornos con cardcter re-
sidencial

- En lugares como habita-
ciones de huéspedes.

- Asegulrese de que la tensién de alimenta-

cion de su aparato se corresponde con la
de su instalacién eléctrica. Cualquier error
en la conexién anulard la garantia.

- Su aparato estd disenado Gnicamente para

un uso doméstico en el interior de su hogar.

- No utilice el aparato si este no funciona co-

rrectamente o si estd danado.

- Cualquier intervencion por parte del clien-

te diferente de la limpieza y el mantenimien-
to deberd llevarse a cabo en un centro de
servicio autorizado (consulte la lista en el
cuaderno de servicio).

- No ponga la base del motor, el cable de ali-

mentacién ni el enchufe en agua ni en nin-
gun otro liquido.

- No utilice los accesorios como recipiente

(congelacién, coccién o esterilizacion en co-
liente).



- No introduzca nunca los accesorios en un
microondas.
- No permita que haya cabello largo, bufan-

das o corbatas, etc. que queden colgando
por encima del aparato o de los accesorios
cuando estén en funcionamiento.

S PUESTA EN MARCHA

Antes de utilizar el aparato por primera vez, lave y
seque las piezas que estardn en contacto con
los alimentos.

FUNCION PICADORA (SEGUN EL MODELO)

- Coloque la base del motor (A) en la mesa

- No conecte todavia la picadora.

- Cologue el recipiente de la picadora (B) sobre
la base del motor (A) [l y bloguéelo hacién-
dolo girar en el sentido inverso a las agujas del
reloj, hasta que quede bien encajado.

- Dentro del recipiente de la picadora (B).
coloque la cuchilla (C) sobre el eje central.

- Manipule la cuchilla (C) con precaucién, pues
estd muy dfilada.

- Cologue en el recipiente de la picadora (B) los
alimentos cortados en frocitos.

- No utilice este accesorio para elaborar recetas
de consistencia semiliquida o liquida (compo-
tas, fomates, efc.).

- Coloque la tfapadera (D) sobre el recipiente de
la picadora (B). Solo en ese momento puede
conectar la picadora.

- Presione sobre la tapadera y la picadora se
pondré en funcionamiento [H .

- Para parar, deje de ejercer presion sobre la
tapadera: el aparato se detendrd automdética-
mente:

- No retire nunca la tapadera si no se ha dete-
nido por completo la cuchilla (C).

- Desconecte el aparato tras cada operaciéon y
antes de proceder a la limpieza del mismo.

- Retire la cuchilla (C) [ del interior del reci-
piente de la picadora (B) antes de ufilizar su
preparacion picada.

Consejos practicos

- Importante: Obtendrd mejores resultados si pica
los alimentos por impulsos.

- Pulse durante mds o menos tiempo, segdn la
finura deseada.

- Para obtener un picado o laminado mas fino,
despegue los alimentos que estd picando con
una espdatula y repdrtalos por el recipiente de la
picadora (B).

- Deje que el aparato se enfrie durante 2 minutos
tras cada uso. No utilice el aparato cuando esté
vacio.
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Tiempos recomendados:

Ingredientes Cant. | Tiempo
max. max.
Perejil 209 6s
Cebollas 250 g 12s
Chalotes 150 g 9s
Ajo 140 g 10s
Biscotes 509 5s
Almendras 250 g 9s
Avellanas 200 g 12s
Nueces 150 g 10s
Parmesano 100 g 10s
Carne tierna
(trozos de 1° categoria) 3309 6s
Carne dura
(trozos de 3° categoria o 150 g 6s
despieces menores)
« Con carnes muy duras como la paletilla,
utilice 150 g para ciclos de 6 s.
« Espere 2 min. entre un ciclo y otro.

FUNCION RECIPIENTE BATIDORA (SEGUN EL
MODELO)

- Cologue el recipiente de la batidora (E) sobre la
mesa. Toda manipulacidén debe efectuarse
cuando el recipiente de la batidora esté sobre la
mesa, nunca colocado sobre la base del motor
»HA.

- Coloque en el recipiente de la batidora (E) los
ingredientes que quiere batir, poniendo los
liquidos en primer lugar.

- Coloque la tapadera (F) sobre el recipiente de la
batidora (E). No coloque nunca el recipiente de
la batidora (E) sobre la base del motor (A) sin
poner la tapadera (F).

-Para colocar en su lugar el recipiente de la
batidora (E), coléquelo con su tapa sobre la base
del motor (A) y girelo hasta que quede bien
encajado [

- Enchufe el aparato a la corriente y péngalo en
funcionamiento desplazando el botdn de
Encendido/Apagado (H) a la derecha hasta la



posicion 1" para utilizarlo durante 30
segundos.

- Para detener el aparato, desplace el botén de
Encendido/Apagado (H) a la izquierda hasta
la posiciéon "0".

- No introduzca nunca los dedos ni ningdn ofro
objeto en el recipiente de la batidora mientras
el aparato esté en funcionamiento.

-No ponga en funcionamiento el recipiente de
la batidora sin su tfapadera equipada con el
tapoén dosificador.

- No utilice el recipiente de la batidora si estd
vacio.

- No retire el recipiente de la batidora hasta que
el aparato se haya detenido completamente.

- ATENCION: No vierta ni mezcle en el recipiente
liquidos o alimentos cuya temperatura sea
superior a 80°C (175°F). Al mezclar alimentos
calientes, aleje las manos de la tapadera y del
tapén para evitar cualquier riesgo de
quemadura.

FUNCIONES DE CORTADOR DE VERDURAS
Y LICUADORA

No infroduzca mds de 0,5 kg de verduras o
frutas cada vez, y no supere el minuto y 30
segundos. Puede encadenar hasta 3
operaciones con 2 minutos de parada como
minimo entre una y ofra.

FUNCJON CORTADOR DE VERDURAS

(SEGUN EL MODELO)

Con el disco cortador de verduras reversible (K)

podré rallar (cara A) y cortar (cara B).

- Coloque el bloque cortador de verduras (l)
sobre la base del motor (A) y girelo hasta que
se quede bien encajado.

- Introduzca el disco accionador (J) y luego el
disco cortador de verduras (K) sobre el bloque
cortador de verduras (I, [EY -

- Bloquee la fapadera (L) de izquierda a derecha
sobre el bloque cortador de verduras (1) EY .

- Coloque un recipiente bajo la boca de salida

- Enchufe el aparato.

-Péngalo en funcionamiento desplazando el
botébn de Encendido/Apagado (H) a la
derecha hasta ™I”.

- Atencién: Si la tapadera no estd bien
colocada, el botén de Encendido/Apagado
(H) no podréd activarse y el aparato no
funcionard (sistema de seguridad). Por esa
misma razén, la tapadera no puede
desmontarse si el cortador de verduras estd en
funcionamiento.

- Retire el empujador (M),
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-Infroduzca suavemente las verduras en la
chimenea de la tapadera (L) una vez el motor
esté en funcionamiento.

-Empuje los alimentos sin forzarlos con el
empujador (M). No utilice ningln utensilio.

- Sobre todo, no los empuje con los dedos.

- Para detener el aparato, desplace el botén de
Encendido/Apagado (H) a la izquierda hasta
la posiciéon "0”.

FUNCION LICUADORA

(SEGUN EL MODELO)

- Cologue la base del motor (A) en la mesa.

- No conecte todavia la licuadora.

- Cologue el blogue de la licuadora (N), el filtro
(O) y la tapadera (P) sobre la base del motor
(A). y girela hasta que esté bien encajada 1

- Corte las frutas en trozos y coloque un vaso bajo
la boca de salida [ .

- Enchufe el aparato.

- Péngalo en funcionamiento desplazando el
botén de Encendido/Apagado (H) a la
derecha (posicion "1”). Si la fapadera (P) no
estéd bien colocada, el botén de
Encendido/Apagado (H) no podrd activarse y
el aparato no funcionard (sistema de
seguridad).

- A continuacién, introduzca las frutas y verduras
por la chimenea de la tapadera (P) ejerciendo
una ligera presion con el empujador (&), nunca
con los dedos. No utilice ningdn otro utensilio.

- Para detener el aparato, desplace el botén de
Encendido/Apagado (H) a la izquierda
(posicion “0").

Importante : Cuando el receptéculo de pulpa

esté lleno, detenga el aparato y vacie dicho

receptdculo.

- Espere a que el filtro se detenga por completo
antfes de desmontar el aparato.

- Desenchufe el aparato tras cada operacion y
antes de proceder a la limpieza del mismo.

Consejos prdcticos:

- Pele las frutas de piel espesa; retire los huesos
y luego extraiga la parte central de la pifa.

- No es posible extraer zumo de ciertas frutas y
verduras: platanos, aguacates, moras, efc.

- Uvas, membrillos o grosellas: para obtener un
mejor resultado limpie el filtro cada 300 g.

- Puede preparar zumos con distintas frutas y
verduras sin limpiar cada vez la licuadora,
pues los sabores no se mezclan.

- Tome el zumo répidamente justo después de
prepararlo, y afddale zumo de limdn para
conservarlo unas horas.



A

LIMPIEZA
- Es necesario actuar con precaucion al manipu- - El bloque cortador de verduras (I) y la licuadora
lar las cuchillas afiladas, cuando se vacie el bol (N) se limpian con agua corriente.
y se lleve a cabo la limpieza. - Para la cesta del filtro (O) no utilice nunca lejia o
- Para una limpieza 6ptima del recipiente de la estropajos albrasivos. Limpielo inmediatamente
batidora (E). llénelo con un poco de agua después de cada uso con una esponja o un
caliente, meta la tapadera y pdéngalo en funcio- cepillo suave (del tipo de un cepillo de dientes).
namiento durante unos segundos. Vacie el agua - Todo el resto de accesorios se pueden introducir
y deje que se seque. en el lavavaijillas (cesta superior).

- La base del motor (A) se limpia con una
esponja hiimeda (sobre fodo, no ponerla bajo
el agua).

S RECOGIDA DEL CABLE

Para recoger el cable o ajustarlo a la longitud deseada, empdjelo hacia dentro de la base del motor

WwIB.

S ACCESORIOS

Podré personalizar el aparato y conseguir los - Recipiente de la picadora ref. XF 0010
siguientes accesorios en un centro de servicio - Recipiente de la batidora  ref. XF 0020
auforizado: - Cortador de verduras ref. XF 0030

- Licuadora ref. XF 0040

ELIMINACION DE LOS MATERIALES DE EMBALAJE Y
DEL APARATO.

@ El embalaje estd compuesto exclusivamente por materiales inocuos para el medio ambiente
Q (9 que pueden desecharse con arreglo a la normativa de reciclaje vigente.

Para deshacerse del aparato, inférmese en el servicio correspondiente de su municipio.

S FIN DE LA VIDA UTIL DEL PRODUCTO ELECTRICO O ELECTRONICO

jContribuyamos a proteger el medio ambiente!

@Su aparato contiene numerosos materiales aprovechables o reciclables.

LIévelo a un punto de recogida o a un centro de servicio autorizado para que se haga
| cargo de su tratamiento.
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L DESCRICAO

Base do motor Disco accionador

Taga picadora Disco corfa-legumes reversivel
L&mina Tampa do cortalegumes
Tampa Calcador do corta-legumes
Copo liquidificador Bloco da centrifugadora
Tampa do copo liquidificador Cestofiltro

Tampa doseadora Tampa da centrifugadora
Botdo Ligar/Desligar Calcador da centrifugadora
Bloco corta-legumes

) CONSELHOS DE SEGURANCA

- Leia atenfamente o manual  quer situa¢do de risco, solici-
de instrugcoes antes da primei-  tar a substituicdo do cabo de
ra utilizagdo do aparelho e alimentacdo junto do fabri-
guarde-o para futuras utiliza-  cante, por um Servico de As-
?ées. Uma utilizacdo ndo con-  sisténcia Técnica autorizado

orme ao manual de instru- ou por uma pessoa devido-
¢oes liberta o fabricante de  mente qualificada.
qualquer responsabilidade. -Desligar sempre o aparelho

- Este aparelho ndo foi conce-  da corrente se o deixar sem vi-
bido para ser utilizado por  gildncia e antes de proceder
pessoas (incluindo criangcas)  a montagem, desmontagem
cujas capacidades fisicas, ou limpeza. Ndo deixe as
sensoridis ou mentais se en-  criancgas utilizarem o aparelho
confram reduzidas, ou por sem vigilncia.
pessoas com falta de expe- - Este aparelho ndo deve ser uti-
riéncia ou conhecimento, a lizado por criancgas.
nao ser que tenham sido de- - Mantenha o aparelho e o
vidamente acompanhadas cabo de alimentag¢do fora do
e instruidas sobre a correcta  alcance de criangas.
utilizacdo do aparelho, pela - Atencdo aos riscos de feri-
pessoa responsdvel pelasua  mentos no caso de utilizacdo
seguranca. incorrecta do aparelho.

- Eimportante vigiar as criangas - As Idminas sdo extremamen-
por forma a garantir que as  te afiadas. manuseia-as com
mesmas ndo brinquemcomo  precaugdo para ndo se ferir
aparelho. durante o esvaziaomento das

-Se o cabo de alimentacdose  fagas, da montagem/des-
encontrar de alguma forma montagem das laminas e
danificado, ndo utilize o apa- aquando da limpeza.
relho. A fim de evitar qual- - Este aparelho pode ser utiliza-
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do por pessoas com capdaci-
dades fisicas, sensoriais ou
mentais reduzidas ou com
pouca experiéncia ou conhe-
cimentos, desde que supervi-
sionadas ou que fenham rece-
bido instru¢cdes quanto & utili-
zagdo do aparelho em totfal se-
guran¢ca e compreendam
bem os potenciais perigos.

- NGo permita que as criancas
utilizem o aparelho como um
brinquedo.

- Tome atencgdo se deitar um li-
quido quente na liquidificado-
ra ou na centrifugadoraq, pois
este pode ser projectado de-
vido a uma ebulicdo repenti-
na.

- Ndo utilize o espremedor se o
passador rotativo (O:filtro) ou
a protec¢do (P:tampa do es-
premedor) estiverem danifi-
cados ou tiverem fissuras visi-
veis.

- Para evitar o risco do filtro do
espremedor partir, froque-o ao
primeiro sinal de desgaste ou
deterioracdo.

Deve ser substituido apods 2
anos, em média, quando utili-
zado diariomente.

- Desligue o aparelho em sie da
tomada antes de trocar aces-

sérios ou de se aproximar de
pecas em movimento durante
a utilizagcdo.

- Este aparelho ndo foi concebi-
do para uma utilizagdo nos co-
sos indicados a seguir, 0s quais
ndo sdo cobertos pela go-
rantia:

- Em cozinhas reservadas ao
funciondrios de lojas, escritd-
rios e outros ambientes de
trabalho;

- Em quintas,

- Por clientes de hotéis, motéis
ou outros ambientes de ca-
racter residencial,

- Em ambientes tipo quario de
hospedes.

- Verifique se a tensdo de alimenta¢do do aparelho
corresponde & da sua instalagdo eléctrica. Os er-
ros de liga¢cdo anulam a garantia.

- O aparelho destina-se apenas a um uso domés-
tico, dentro de casa.

- Ndo utilize o aparelho se este ndo funcionar cor-
rectamente ou se encontrar de alguma forma do-
nificado.

- Qualquer intervengdo no aparelho, para além da
limpeza e manuten¢gdo habituais a cargo do
cliente, deve ser efectuada por um Servigo de As-
sisténcia Técnica autorizado (consultar lista no fo-
Iheto sobre assisténcia técnica).

- Ndo coloque a base do motor, o cabo de alimen-
tagcdo nem a ficha dentro de dgua ou qualquer
outro liquido.

- Ndo utilize os acessérios como recipiente (conge-
lagdo - cozedura - esterilizagdo a quente).

- Ndo coloque os acessérios num micro-ondas.

- Ndo deixe o cabelo comprido, écharpes, gravatas,
etc... pendurados por cima da taca e dos aces-
sérios em funcionamento.

L FUNCIONAMENTO

Antes da primeira utilizagdo, lave e seque as pecas

que vao estar em confacto com os alimentos.

FUN(}AO PICADORA MOULINETTE (CON-
SOANTE O MODELO)

- Pouse a base do motor (A) em cima da mesa.
- N&o ligue ainda a Moulinette.
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- Coloque a taga picadora (B) sobre a base do
motor (A) e blogueie-o rodando-o no sentido
inverso aos ponteiros do relégio até estar bem
encaixado.

- No inferior da taga picadora (B), coloque o
disco de corte (C) sobre o eixo central.

- Manuseie-e o disco de corte (C) com precau-
¢do. Este & extremamente afiado.

- Coloque os alimentos cortados aos pedagos
dentro da taga picadora (B).

- Ndo utilizar este acessério para preparar recei-
tas semiiquidas ou liquidas (compotas,
tfomates, efc.)

- Cologue a tampa (D) na taca picadora (B). S6
agora poderd ligar a sua Picadora Moulinette.

- Pressione a tampa, a picadora Moulinette
comega a funcionar .

- Para parar, deixe de pressionar a tampa: o
aparelho desliga automaticamente:

- Nunca retire a fampa antes da paragem total
do disco de corte (C).

- Desligue o aparelho da corrente apds cada
utilizagdo e antfes da limpeza.

- Retire primeiro o disco de corte (C) do interior
da taga picadora (B) antes de utilizar a sua
preparagdo picada.

Conselhos praticos

- Importante: Os alimentos ficam melhor pica-
dos se pressionar por impulsos.

- Pressione durante mais ou menos tempo con-
soante a finura pretendida.

- Para obter um picado ou um corte mais fino,
solte os alimentos durante a picagem utilizan-
do uma espdtula e reparta-os pela taga pica-
dora (B).

- Deixe arrefecer o aparelho 2 minutos apds
cada utilizagdo. NGo utilizar com o aparelho
vazio.

Tempos recomendados:

Ingredientes Quantidade| Tempo
Max. Max.

Salsa 209 6 sec
Cebola 250 g 12 sec
Chalotas 150 g 9 sec
Alho 140 g 10 sec
Tostas 509 5 sec
Améndoas 250 g 9 sec
Avelds 200 g 12 sec
Noz 150 g 10 sec
Parmesdo 100 g 10 sec

50

Ingredientes Quantidade| Tempo
Max. Max.
Carne fenra
(pedagos de 1° 330 g 6 sec
catfegoria)
Carmne rija
(pedagos de 3°
categoria ou pegas 150 g 6 sec
inferiores)

« Para a carne muito rija como o quarto
dianteiro, utilize 150 g por ciclo de 6 s.

« Aguarde 2 min entre cada ciclo.

(CONSOANTE O MODELO)

- Coloque o copo liquidificador (E) em cima da
mesa.Todas as manipulagdes devem ser efec-
fuadas com o copo liquidificador pousado em
cima da mesa, jomais sobre a base do motor
(A).

- Cologue no copo liquidificador (E) os ingre-
dientes a triturar, comeg¢ando pelos liquidos.

- Coloque a tampa (F) no copo liquidificador
(E). Nunca coloque o copo liquidificador (E)
sobre a base do motor (A) sem a respectiva
tampa (F).

- Para encaixar o copo liquidificador (E) no
lugar, posicione-o com a respectiva tampa
sobre a base do motor (A) e rode-o até encai-
xar bem [

- Ligue a ficha do aparelho & corrente e colo-
que-o em funcionamento deslocando o botdo
de Ligar/Desligar (H) & direita sobre "I
durante 30 segundos.

- Para desligar o aparelho, volte a colocar o
botdo de Ligar/Desligar (H) & esquerda sobre
0"

- Nunca coloque os seus dedos ou qualquer
outro objecto dentro do copo liquidificador
durante o funcionamento do aparelho.

- N&o cologue o copo liquidificador em funcio-
namentfo sem a respectiva tampa equipada
com a tampa doseadora.

- N&o utilize o copo liquidificador se estiver vazio.

- Retire o copo liquidificador apenas quando o
aparelho estiver completamente parado (A).

ATENCAO: Nunca deite ou misture no copo
liquidos ou alimentos com uma temperatura
superior a 80°C (175°F). Quando triturar alimen-
tos quentes, afaste as mdos da fampa e da
tampa doseadora para evitar riscos de queima-
duras.



FUNQ()ES DE CORTA-LEGUMES E
CENTRIFUGADORA

Nd&o preparar mais de 0,5 kg de legumes ou de
frutas por utilizagdo; cada utilizagdo ndo deve
exceder Tmin30. Pode encadear até 3 utilizagdes
com 2 minutos de paragem, no minimo, entre
cada uma delas.

FUNQAO DE CORTA-LEGUMES (CONSOAN-

TE O MODELO

- O disco corta-legumes reversivel (K) permite-
lhe ralar  (face A) e cortar &s fatias (face B).

- Posicione o bloco cortalegumes (I) na base
do motor (A) e rode-o até encaixar bem.

- Coloque o disco accionador (J) e depois o
disco corta-legumes (K) sobre o bloco corta-
legumes () &

- Encaixe a tampa (L) da esquerda para a direi-
fa sobre o bloco corta-legumes (1) 1.

- Cologue um recipiente ou a taga por baixo do
bico de saida .

- Ligue o aparelho & corrente.

- Coloque em funcionamento deslocando o
botdo Ligar/Desligar (H) & direita sobre “I”.

- Atencdo: Se a tampa ndo estiver bem posicio-
nada, o botdo de Ligar/Desligar (H) ndo per-
mite colocar o aparelho em funcionamento
(Sistema de seguranca). Pelo mesmo motivo,
ndo pode retirar a fampa se o cortfa-legumes
estiver em funcionamento.

- Retire o calcador (M),

- Infroduza delicadamente os legumes na cha-
miné da tampa (L) quando o motor estiver em
funcionamento.

- Calgue os alimentos com o calcador sem for-
¢ar (M). Ndo utilize qualquer outro utensilio.
Sobretudo ndo use os dedos para calcar os ali-
mentos.

- Para desligar o aparelho, volte a colocar o
botdo de Ligar/Desligar (H) & esquerda na
posi¢cdo "0”.

FUNCAO CENTRIFUGADORA (CONSOANTE

O MODELO)

- Pouse a base do motor (A) em cima da mesa.

- N&o ligue ainda a sua centrifugadora.

- Posicione o bloco da centrifugadora (N), o filtro
(0) e a tampa (P) sobre a base do motor (A) e
rode-o até encaixar bem

- Corte os frutos em pedacos e cologue um
Ccopo por baixo do bico de verter Il

- Ligue o aparelho & corrente.

- Coloque em funcionamento deslocando o
botdo Ligar/Desligar (H) & direita (posi¢do “I").
Se a tampa (P) ndo estiver bem posicionada, o
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bot&o de Ligar/Desligar (H) ndo permite colo-
car o aparelho em funcionamento (Sistema de
segurancga).

- Infroduza de seguida a fruta e os legumes pela
chaminé da tampa (P) exercendo uma ligeira
press@o com o calcador (), nunca utilize os
dedos. Ndo utilize qualquer outro utensilio.

- Para desligar o aparelho, volte a colocar o
botdo de Ligar/Desligar (H) & esquerda (posi-
¢do "0").

Importante: Quando o receptdculo para a

polpa estiver cheio, desligue o aparelho e esvo-

zie-o.

- Aguarde que o filfro pare complefamente
antes de desmontar o aparelho.

- Desligue o aparelho da corrente apds cada
utilizacdo e antes da limpeza.

Conselhos prdticos

- Descasque a fruta com casca grossa, refire os
carogos e a parte central do anands.

- E impossivel extrair sumo de certas frutas e
legumes: bananas, abacates, amoras, etfc.

- Uvas, marmelos ou groselhas: para obter um
melhor rendimento, limpe o filtro a cada 300 gr.

- Pode preparar sumos com diferentes frutas e
legumes sem limpar a centrifugadora no final
de cada um deles, os sabores n&o se mistu-
ram.

- Consuma rapidamente o sumo apds a sua
preparag¢do e adicione sumo de limdo para o
conservar algumas horas.



y  LIMPEZA

Devem ser fomadas precaug¢des aquando do - O bloco corta-legumes (I) e a centrifugadora
manuseamento das Iédminas afiadas, quando se (N) sdo limpos com agua corrente
esvazia a taga e durante a limpeza do aparelho. - No caso do cestofiltro (O) nunca utilize dgua
- Para uma limpeza 6ptima do copo liquidifica- com lixivio nem esponjas abrasivas. Limpe-o
dor (E). encha-o com um pouco de dgua imediatamente apés cada utilizagdo com a
quente, coloque a fampa e coloque-o em fun- ajuda de uma esponja ou de uma escova
cionamento durante alguns segundos. Despeje macia (tipo escova de dentes).
a dgua e seque-o. - Todos os outros acessoérios podem ser lavados
- A base do motor (A) € limpa com uma esponja na méaquina de lavar loica (cesto superior).
hdmida (sobretudo ndo a deve passar por
dagua)

& ARRUMACAO DO CABO

Para arrumar o cabo ou ajusté-lo ao comprimento desejado, empurre-o para o interior da base do
motor (A) [B.

S ACESSORIOS

Pode personalizar o seu aparelho e adquirir os - faga picadora Ref. XF 0010
seguintes acessdrios no seu revendedor ou num - copo liquidificador Ref. XF 0020
Servigo de Assisténcia Técnica autorizado: - corta-legumes Ref. XF 0030

- centfrifugadora Ref. XF 0040

ELIMINACAO DO APARELHO E DOS MATERIAIS DE
EMBALAGEM.

m A embalagem é composta exclusivamente por matericis ndo nocivos para o ambiente e
Q & que, por conseguinte, podem ser eliminados em conformidade com as regras de recicla-

gem em vigor na sua regido.
Relativamente & eliminagcdo do aparelho, contacte o servigo apropriado das autoridades da
sua regido.

< APARELHO ELECTRICO OU ELECTRONICO EM FIM DE VIDA

Protec¢do do ambiente em primeiro lugar!

O seu aparelho contém inGmeros materiais que podem ser recuperados ou
reciclados.

I 3 Entregue-o num ponto de recolha para possibilitar o seu fratamento.
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< TTIEPIMPAEH

TTOmMmDboOmy

Kevtpikn povada

Noyxeio KoTNG

Mayaipt

Kamaxi

Aoyxeio avapiéng

Kamakt Soxegiov avapigng

Kamndki pefovpa

MAAKTPO vepyomoinong/ amevepyomnoinong
ZTENEXOG KOTITNPIOU AQXAVIKWV

Aiokog mepIOTPEPOUEVNG BAoNg

ATARG OYNG SioKOG KOTTNPIOU AAXAVIKWV
Kamdki Tou komtnpiou Aaxavikwv
MEoTAPLO TOU KOTITNPIOU AAXAVIKWY
Movdda anoxupwtn

Aoxeio piktpou

Kamaxi amoxupwtn

Mieotrplo amoxupwtr

pPTOZEr AL

< OAHIIEZ N'TA THN AZZAAEIA

AwaBaote MPOCEKTIKA TIG 08N-
Yieg¢ xpriong mpwv amdé TNV
MPWTN XPNON TNG GUCKEUNG
oag Kal QuAlagte T o Karta-
OKEVAOTNG 8ev @Pépel Kapia
amoAUTw¢ €uOUvn yla omola-
énmote xprion mouv dev oup-
HOP@WVETAL ME TIC 08nyieg
xpenong.

Aev mpofAémeTal n Xpnon TG
OUOKEUNG authG amd Atopa
(oupmepihapBavouévwy  TWV
maldlwy) HPE TEPIOPIOPEVEC
OWMATIKEG, avTIANTITIKES 1} Ola-
VONTIKEG LKAVOTNTEG, 1 amo
Atopa Xwpig eumelpia f yvw-
O€IG, EKTOC av Ta Atoua autd
gival og Béon va Aafouv, péow
€VOC aTOpOU ueLBLVOU yla TNV
ao@AAeld toug, amd emiPAeyn 1
TTPOEISOTIOINOEIC OO0V aPopd
TN XPron tTnG OUOKEUNC.

Mpénel va emPAEneTe Ta maidid,
yla va BeBawwdeite 6T dev mai-
(ouv e TN CUOKEUN.

Av 10 KaAwdlo TpoYodoaiag
€xel umootei (nuia, pnv xpnot-
pomoleite tn ovokeun. MNa va
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amo@uyete KAOe kivouvo, (nTtN-
OTE UTTOXPEWTIKA va 0ag Yivel
avtikatdotaon Ttou KaAwdiou
Tpoodooiag¢ amd TOV KaTa-
OKELAOTH, TNV UTTNPEoia oépfIg
HETA TNV TIWANOCN TOU KATA-
OKevaoTA | and mpdéowna e
TIAPEPPEPN TTPOOOVTA.

- Bydlete mdvtote Tn OUOKEUN
amd tnv npifa av mpokeital va
NV a@roete Xwpic emifAeyn,
kKaBwg Kal mpiv amod TN ouvap-
MOAOYNON, TNV AMOCUVAPOAG-
ynon 1 1o kaBdpiopa (akéua
Kal o€ TrepimTwon S1aKomN ¢ peL-
MaTOC).

- Aev emMTPETETAL N XPON AUTAG
NG OUOKEUNC amd maidid.

- AoBnKeVETE TN CUOKELN Kal TO
KaAwdI6 TNC O Hépn TOU va
MNV @TAvouv ta matdid.

- Emonuaivoupe toug Kivduvoug
TPAUMATIONOU OE TEPIMTWON
AavBaopévng  xpriong  tng
OUOKEUNG.

- Ot Aemidec gival ToOAU Ko@TEPEC:
XPNOIUOTIOLEITE TIG E TTPOOOXN),
yla va pnv TPAUPATIOTEITE KaTA



To adslaopa twv Ooxeiwv, TN
ouvappoAdynon Kal tnv ano-
OLVAPPOASYNON TWV HaxalPLV
oto Soxeio Kal Katd to Kabdapl-
oua.

- AUTr) n OUOKEULN PTTOPEL va XpN-
olgormolnOei amd dtoua Ue UEl-
WUEVEC CWMATIKEC, AVTIANTITIKEC
N SlavonTIKEC IKAVOTNTEG 1) amo
dtopa Xwpig eumepia n yvw-
O¢€lg, uTTO TNV TPoUNOBEeoN OTI
Aapfavouv emiAeyn ry 4TI TOUC
gxouv 600kl oénvisc OXETIKA UE
my aoc@aAf XPrion NG OUOKEL-
NG Kal Katavoouv Toug mda-
vouc¢ Kivduvouc.

- Ta maidid dev mpémel va xpnol-
MOTIOIOUV TN OUOKELN Ww¢ Tal-
XVioL.

- Na e€iote mpooektikoi oOtav
XUVETE KAUTO LYpPO UECA OTOV
TTOPAOKELAOTH 1 TOV AVAUIKTN
TPOoYinwy, KabBwg gival duvatd
VA €KTOEEVTEL MO TN OUOKEUN
Aoyw aipvidiov Bpacuod.

- Mnv xpnoIYOTOLE(TE TOV amoyu-
MWTA Qv TO TEPIOTPEPOUEVO
@iAtpo (O: @iATpo) ) TO MpocTa-
TEUTIKO KAAUPMa (P: kamdkl
ATTOXUMWTH) €XOUV  UTTOOTE(
(nuia N eépouv guPaveic pwy-
MEG.

- NMpo¢ amoguynv mavtog Kivou-
vou Bpavong tou @iAtpou TOU
AmmOXUMWTH, AANAETE TO PE TNV
npwtn évéelln @bopdc 1y umo-
Babuionc.

Mpénel va avtikabiotatal KABe 2
XPOvia, Katd péco 6po, Ue kadn-
HEPVA Xpnon.

ATIEVEPQYOTIOINOTE TN OUOKEUN
kat BydAte tnv andé tnv mpila
TPV va aAAa&ete e€aptiuata n
va mAnotdoete e€aptriuata mou
METAKIVOUVTAL KATA TN XPHon.

AuTtA n ouokeun Oev mpoopile-
TAl Yla XPrioN O€ EMAYYEAUATIKA
mepIBaAovta Kal dA\a mapep-

QEPN, OTIWG:
- KouQivakl emayyeAUATIKWV
XWPWV OE KATAOTHUATA,

ypageia kat GANa reptBaio-
VIa EMAYYEAUATIKOU Xapa-
KTNPQ,

- 2€ QypOKTAMATA,

- A6 Toug mehdteg Eevodoxei-
wv, evwvwv Kal Aomwv
TEPIBOAAOVTWY PE XAPAKTH-
pa @hoeviag,

-Xe mepifdAovta
Swpatiwv Eevwvwy.

TUTIOU

- EMéy€te av n tdon mMapoXAG TNG OUOKEUNG 0ag

avtioTolXel otV TAon NG NAEKTPOAOYIKAG 0ag
eykataotaonc. K&be opdApa oUuvEeong akupwvel
NV €yyonon.

- H ouokeury 0ag oxedlAoTNKE ATOKAEIOTIKA Yla

OIKIOKH XPrion €VTOG TOU OTITIOU.

- Mnv xpnotuoroleite TN cUoKeur oag av Sev Ael-

Toupyei owotd f av éxel umooTei {nuia.

- Omoladnnote mapéufBaon mépav Tou Kabapiopou

Kal TNG ouviBoug ouvtPNONG €K PEPOUC TOU
TENATN TIPETTEL VA TIpayHaToTTolEiTal O€ éva §ou-
olodotnpuévo kévipo o€pPIg (BA. Niota oo eyxelpi-
810 oéppig).

- Mnv Bdlete TNV Kevipik povdada, to KOAwSIo

Tpo@od0oaiag fj To PIG HEoa OE VEPO I\ O€ OTIOLOdN-
moTe dANo LypPO.

- Mnv xpnotdormoleite Ta efaptripata wg doxeia

(yia kataguén, payeipepa, amooteipwon pe Bpa-
ouo).

- Mnv TomoBeteite Ta e€aptripata péoa oTo Qoup-

VO UIKPOKUUATWV.

- Mnv a@rivete KATw PAKPLA HaANId, E0ApTTEC, YpO-
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Bdteg KA. MAvw amé to Soxeio Kal Ta e§apTApa-
Ta eVvw Ppiokovtal og Aeltoupyia.



A

ENAP=H A PFTAZ

Mptv amé TV mPWTN XPron, MAUVETE KAl OTEYVWOTE Ta
e€apTAHATA TTOU £pXOVTal O€ EMAQPH HE TPOPIUA.

AEITOYPTIA MYAOY (ANAAOTA ME TO

MONTEAO)

- TomoBetriote TNV KeVTPIKA povada (A) emdvw oto
TpaméQL

- Mnv BdAete akéua To pUAO oag otnv mpia.

- BaAte 1o Soxeio komng (B) emdvw otnVv KEVTPIKN
povada (A) [l xat Kheldwore To, oTPEPOVTAC TO
aAPLOTEPA PEXPL VO TTIPOCAPUOCEL KAAA.

- Evtoc Tou Soxeiou komm¢ (B), TomoBetriote TO
paxaipt (C) emdvw otov Kevtpikd dfova.

- AwoTe MPoooxn Katd tn xprion Tou paxaiptov (C).
Eival e€alpeTikd Ko@TEPO.

- BaAte péoa oto doxeio komm¢ (B) Ta Tpo@iua Kop-
péva o€ Koppdtia.

- Mnv XpnotuomoLEiTE AUTO TO €€APTNHA Yia TNV
TTAPAOKEUN NUI-PEVCTWY I} PEVCTWV CUVTAYWV
(KOouméoTaAG, VIOUATAG K.ATT).

- TomoBetriote To Kamdki (D) emdvw oto doxeio
kot (B). Tdte kat pdvo pmopeite va BAAete 1o
HONo oag otnv mpila.

- MO miéoeTe TO KAMAKL, 0 HUAOG apxiel va Aet-
toupyei .

- Ma va Tov oTapatioeTe, SIaKOYTE TNV TiEon 0TO
KATAKL: N CUCKEUH OTAPATA auTopaTa.

- Mnv agaipeite TOTE TO KAMAKI TIPIV TO paxaipt va
otapatioel evieAwg (C).

- Byadete tn ouokeur amd tnv mpila petd amd kabe
Aeltoupyia Kat mpv amod kabe kabdapiopa.

- BydAte to paxaipt (C) ﬂ péoa amo to Soxeio KOmNG
(B) mpiv va XpNOLUOTIOINCETE T UAIKA TTOU PIANOKO-
Yate.

MNpakTikég cupPBOUAEG

- ZNUAvTIKO: Ta UAIKA oag Ba Komouv KaAutepa av
XPNOIUOTIOIE(TE TN CUOKEUN SlaKEKOUUEVA.

- Méote to Kamdki yia meptoocdtepn f Aiyotepn wpa,
avdhoya Pe To TOoo AemTd BéNeTE va KOYETE TA
UAIKA.

- Na va meTuxete Mo AenTo KOYIHO, EEKOAANOTE TA
TPO@IUA KATA TNV eMegepyacia Pe pia omatouha Kat
TomoBeTnOTE Ta péoa oto Soxeio Komn¢ (B).

- AQIVETE TN OUOKEULN VA KPUWOEL YId 2 AEMTA PETA
amd KAbe xprion. Mnv XpNGOIUOTIOLEITE TN CUOKELN
adela
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ZUVIOTWHEVOL Xpovol :

YAa Méy. Méy.
Moootntg | xpovog
Maivtavog 209 66
Kpeppvdia 250 g 126
Kokkapta 150 g 96
SkopSo 140 g 106
Opuyavid 509 56
Apvydala 250 g 98
®ouvtoUkia 200 g 126
Kapudia 150 g 106
MNappelava 100 g 106
Mg)\aKé Kpéacl 330g 66
(Koppdia 1™ Katnyopiac)
SKANPO Kpéag
(koppdtia 3" katnyopiag 1y 150 g 668
XapnAd koppdpa )
o TMa moAU oKAnpO Kpéag, OmMwWE n WHOMAATH,
Xpnotpomnojote 150g ava KUKMo 65.
« Meppévete yia 2 Aemta and Tov évav KUKAO w¢
TOV EMOMEVO.

ANAMI=ZHZ (ANAAOTA ME TO MONTEAO)

- Bahte to Soxeio avaugng (E) emdvw oto tpaméqL.
'O\eg o1 evépyeleg TEmel va yivovtal oto Soxeio
avapéng endvw oto TPamé(l, TOTE OTNV KEVTPIKN
povada (A) H .

- BaAte péoa oto Soxeio avauigng (E) Ta uAika mou
Bé\ete va avapieTe Kal TPWTA T PEVOTA.

- TomoBetriote To Kamdkl (F) emdvw oto doxeio
avauigng (E). Mnv tomoBetrioete moté to Soxeio
avapigng (E) emavw otnv Kevipikn povada (A) xwpic
kamdkt (F).

- Na va BdaAete otn B€on Tou To Soxeio avaugng (E),
TOTIOBETHOTE TO UE TO KATTAKI EMAVW OTNV KEVTPIKNA
povada (A) Kal OTPEYTE TO PEXPL VA A0QANIOTE] KAAG
.

- Bd\te Tn ouokeun otnv mpia kai Béote TNV o€
AEITOUPYIQ, LETAKIVWOVTAG TO TARKTPO
evepyonoinong/amevepyonoinong (H) ota de€1d otn
o¢on”l" [ y1a xprion 30.

- l'a va amevepyoTnoIOETE T CUOKEUN, UETOKIVAOTE TO
m\nktpo Evepyomoinong/Amnevepyomnoinong (H) ota
aplotepd otn Béon “O”".

- Mnv Bdadete moté ta SAXTUAA 0ag 1) AANO QVTIKEIHEVO
péoa oto Soxeio avaui§ng Otav n Ouokeun ©ag
AerToupyei.



- Mnv Bétete og Aertoupyia To Soxeio avapgng xwpig
TO Kamakt pe tn peovpa.

- Mnv xpnotpomoleite To Soxeio avapgng adelo.

- Mnv agaipéoete to Soxeio avauéng mapd povo av
I OUOKEUN €XEL amevePYOTTOINOEl TTARPWCG.

-MPOZOXH: Mnv Bdalete MOTE KAl YNV AVAULYVUETE
péoa oto doxeio vypd N TPdPIUA pe Beppokpaaia
mdvw amd 80°C (175°F). Katd tv avauién kautwv
TPOY{HWY, amMOPOKPUVETE Ta Xépla oag amd To
Kamakt kat tn peCovpa, yia va pnv Koeite.

AEITOYPTIA KOMTHPIOY AAXANIKQN KAI
AMOXYMQTH

Na pnv emeepyaleote mévw amo 0,5 kg Aaxavikd fy
@PoUTA KABE popd Kat n KABe Aertoupyia va pnv
unepPaivel To 1 Aemto Kat 30 SeutepOAemTa.
Mmopeite va mpaypatomolioeTe £wg 3 SIaSoXIKEG
AEITOUPYIEG E TOUNAXIOTOV 2 AeMTTA EVOIANEONG
Stakommg HeTagL Toug,.

AEITOYPTIA KOMNMTHPIOY AAXANIKQN

(ANAAOTA ME TO MONTEAO)

O &g oYng Siokog kommg Aayavikwv (K) cag

emTpénel va TpiPete (OYn A), Kal va KOYETE O PETEG

(6yn B).

- BaAte otn B¢on tou to doxeio komig Aaxavikwy (1)
endvw otnv Kevtpiki povada (A) kat oTpéPte TO
UEXPL VA aO@OAIOTEL KAAA.

- BaAte to Sioko meplotpepduevng Bdaong (J) kat To
Sioko komn¢ Aaxavikwv (K) emavw oto oTtéheXog
kommic Aaxavikav (1) [EY.

- Ao@aliote To Kamakt (L) amd aplotepd mpog de§ia
enavw oto otéhexog kommig Aaxavikwv (1) [EY.

- BaAte éva umol fj o Soxeio kdtw amd 1o oTdHIo
23 9 B

- BaAte tn ouokeun otnv mpica,

-©¢0Te Ot AelToupyid UETOKIVWVTAG TO TARKTPO
Evepyomnoinonc/Anevepyomoinong (H) ota 6e€1d otn
Béon “1”.

- Mpogoxn: Av To kamdki Sev givat Kald otn B€on Tou,
To MARKTPO gvepyomoinang/amevepyornoinong (H)
Sev Ba pmopei va evepyormoinbei kat n cuokeur| dgv
Ba Aertoupynioel (cuotnua acealeiag). MNa tov idlo
AOyo, To Kamdki Sgv MpEmel va agalpebei evw To
KOTITipLo Aaxavikwv Bpioketal o€ Aettoupyia.

- Apaipéote To mieotnpio (M).

-Elodyete olyd-olyd ta Aoyavikd péoca otnv
KOTATAKTH Tou KamakioL (L) poAG To poTép tebei oe
Aertoupyia.

- Méote pahakd Ta tpd@iua pe To meotrnpto (M). Mnv
XPNOIHOTIOIEITE KAVEVA AANO EpYOAEiO.

- Kupiwg, unv mélete pe ta SAXTUAG 0ag.
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- va anmevePyoTToICETE TN GUOKEUN, METAKIVIOTE
10 mMAiikTpo Evepyomoinang/Anevepyomnoinong (H)
ota aplotepd otn Béon “O".

AEITOYPTIA AMOXYMQTH (ANAAOTA METO

MONTEAO)

- TomoBetriote TNV KeVTPIKA povada (A) emdvw oto
TpaméqL.

- Mnv BAAETE AKOPA TOV AMOXUUWTH 0ag otnv mpila.

- BaAte otn Béon tng TN povada amoyxupwtn (N), To
@iktpo (0) kat To Kamdkt (P) emdvw otnV KEVTPLKA
Hovada (A) Kal OTPEPTE TNV HEXPL VA aoPANOTEL
e 4 101

- Koyte Ta @pouta o€ KopUdTia Kal TomoBeTroTE éva
TIOTAPL KATW a6 To oTépIo £€660L Xupou [ .

- BaAte tn ouokeun otnv mipida.

-©éoTe O€ AelTOUPYIO METAKIVWVTAG TO TARKTPO
Evepyonoinong/Anevepyomnoinong (H) ota 6efia
(8€on “1”). Av 10 kamdki (P) dev gival kaha otn Béon
TOU, TO TARKTPO EvepyoToinong/ amevepyomnoinong
(H) Sev Ba pmopei va evepyomotnBei Kal N CUCKELN
Sev Ba Aertoupyrioel (cvoTtnua ac@aeiag).

- Katomiv, BAATte Ta opoUTa Kat Ta AaXaviKd Léow TnG
KOTOTTAKTAG TOU Kamakiov (P), aokwvTag HiKpn Tiieon
pe To meotnplo (Q), moté pe Ta daxTUAG oag. Mnv
XPNOILOTIOLEITE KavEva ANNO EpYaAEio.

- a va anmevepyoToICETE TN GUOKEUN, METAKIVAOTE
7o MAAKTpPo Evepyomoinong/ Amevepyomoinong (H)
ota aplotepd (Béon “O”).

InMavTike: MOAG yepioel 1o Soxeio moOATOU,

QTTIEVEPYOTIOINOTE T CUOKEUN Kal adeldote To Soxeio.

- Mepipévete va amevepyonolnbei eviehwg 1o @iktpo
TIPIV VO ATTOCUVOPHOAOYHOETE TN CUOKEUH.

- Bydlete tn ouvokeurj amd tnv mpifa petd amd Kabe
A\ertoupyia kat mpiv amd kabe kabdaplopa.

MpakTikég GUUPBOUAEG:

- Ze@MoudileTe Ta QPOUTA UE XOVTPEG PAOUSEC.
Bydlete Ta KOUKOUTOIA KA TO KEVTPIKO THAMA TOU
avavd.

-Eivat advvato va Pydlete xupo amd kdamoia
@POUTA KAl AaXaVIKA: UTTavAveS, afokdvto, povpa
KA.

-Z1a@ideg, kudwvia kal PUPTIAA: yla KaAUTEPN
anodoon, kabapilete 1o @iktpo kaBe 300 gr.

- Mnopeite va @TidéeTe xupd pe Sidpopa ppouTta Kat
Aaxavikd, Xwpic va mTAévere kdBe @opd Tov
AMOXUUWTH, ylati ot yeUoeIG Sev avakatevovTal.

- KatavaAwoTte ypriyopa Toug XUpoUG MOAIG TOUG
@TIageTE, Kal MPooBéote Xupd Aepdvl yia va Toug
SlATNPAOETE YIa PEPIKEG WPEG.



S KAOAPIZMA

- Npémet va AAPeTe MPOQUAAEELG KATA TO XEIPIOUO TwV - To OTEAEXOG KOTIAG AaXavIKWV (1) Kal 0 amoXUpwTAG
KOPTEPWV HaXaAlPWV KaTtd To ddelaopa Tou doxeiou (N) mAévovtal pe TpEXOUEVO VEPD.
Kat to kabdpioua. - Na 1o doxeio @iktpou (0), unv XPNOLUOTIOLEITE TTOTE
- MNa kahutepo kabdpiopa tou Soxeiou avaugng (E), ¥A\wpivn 1) cuppatdkia. MAUVETE TO apéowg HETA amo
YEMiOTE TO pE Aiyo (€0TO vePO, BANTE TO KATTAKL Kal KABE xprion He éva opouyydpt fj pia paiakn Bovptoa
Bé0Te T0 0g AerTOUPYIA YA PEPIKA SEUTEPONETTAL. (tUmou odovtoPouptoag).
ASEIAOTE TO VEPO KAl APHOTE TO VA OTEYVWOEL. -'ONa Ta uTtoAoTa EEAPTAMATA PITA{VOUV OTO TTAUVTH-
- H kevtpikn povada (A) kabapiletal pe éva vwmo plo mMATwWV (EmMavw Karaol).
o@ouyydpl (mavw arm’ 6Aa, pnv T Balete kKaTw amd
Bpuon)

TAKTOTIOTIHZH TOY KAAQQAIOY

I'a va TAKTOTOINOETE TO KAAWSIO, | yia VA TOU SWOETE TO EMOUUNTO KOG, OTTPWETE TO EVTOC TNG KEVTPIKAG
povadac (A) (B .

< ESAPTHMATA

Mropeite va TPOCAPUOOETE TN CUCKEUN 0AG Kal va - Soxeio Komn ¢ Kwd. XF 0010
TPOUNBEVTEITE T MAPAKATW E§aPTAMATA ATTO TO - doxeio avapgng Kwd. XF 0020
KATAoTNUA TNG TEPLOXNG oag 1y amd éva e§ouctodotn- - KOTITAPLO AAXAVIKWV Kwd. XF 0030
HEVO KEVTPO TNG: - OTTOXUHWTAG Kwd. XF 0040

AnOPPIYH TON YAIKOQN ZYZKEYAZ'IA¢ KAI THc¢
ZYZKEYH¢

@ H ouokeuacia aroTeAeital aToKAEIOTIKG T UAIKG ToU gival akiviuva Tpog To TEPIBAAAoV Kal
Q (9 uTopPOUV Va aToppPIpBolV GUHPWVA HE TIG I0XU0UTEG BIATAEEIG avaKUKAWONG.

lMa v amdppiwn TNG GUCKEUNG, {NTAOTE TANPOYOPIES AT TNV aPHAdIa UTMPETIa Tou SrHoU GOG.

< ATAGEZH HAEKTPIKQIN KAI HAEKTPONIKQN ZYZKEYQN

A CUMHETEXOUHE OTNV MpooTacia Tou mepiBailovrog!
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